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Bahia participa do Salon du Chocolat em Paris

Seq, 17 de Qutubro de 2011 17:37
Sk

O secretdrio estadual da Agricultura, engenheiro agrénomo Eduardo Salles, produtores de cacau e
chocolateiros da Bahia, seguem nesta terca-feira (18) para a Franca, com o objetivo de participar
do Salon du Chocolat de Paris, evento internacional que no prdximo ano serd realizado na Bahia,
na primeira semana de julho. O governador Jagues YWagner também ira participar do evento.

O estado tera um estande com 80m? onde vai reunir os produtores e chocolateiros da Bahia para
demonstrar a qualidade do cacau baiano, além de demontrar também, que o Brasil e a Bahia
estdo avancando na organizacdo para a producdo de cacau fino.

Coordenado pela Associagdo dos Produtores de Cacau (APC) e Instituto Cabruca, com execucdo
da M21/ MVU Empreendimentos, em parceria com o governo da Bahia, atraves da Secretaria da
Agricultura, Setur e Sedir, além da Ceplac e Ministério da Agricultura, o estande terd a participaco
de mais de dez marcas de chocolates finos da Bahia. além da presenca de fazendas produtoras de
cacau, cooperativas diversas, projetos de agricultores familiares, e rodadas de negdcios.

Participardo do estande da Bahia as empresas Harald, Amma, Chor, Bahia Cacau, Fabrica de
Chocolate de Ibicarai, Sagarana, Chocolate ltacaré, Chocolate Riachuelo, Fazenda Canta Galo, M
Libanio, Floresta Rio Doce, Vale do Juliana, cooperativas de agricultores, dentre outros produtores
de cacau e de chocolate, além da prapria APC.
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BAHIA PARTICIPA DO SALON DU CHOCOLAT

outubro 17th, 2011 | Author: Editor

O  secretario estadual da
Agricultura, engenheiro agrénomo
Eduardo Salles, produtores de
cacau e chocolateiros da Bahia,
seguem nesta terca-feira (18),
para a Franca, para preparar a
chegada do governador Jaques
Wagner no Salon du Chocolat de
Paris, evento internacional que
no préximo ano sera realizado na
Bahia, na primeira semana de
julho. A participacdo do Estado
“sera um momento histdrico, g
quando estaremos promovendo 0O chocolate baiano serd uma das atracdes na Franca
eventos para divulgar e convidar

os maiores chocolateiros do mundo para participar da primeira versdo do Salon num pais
produtor”, disse o secretdrio.

Bem no centro do local do evento, a Bahia tera um estande com 80m? ao lado do palco
principal, onde vai reunir os produtores e chocolateiros da Bahia. Eles vdo demonstrar que o
estado que tem o melhor cacau, premiado em concurso do Salon, no ano passado, pode
produzir também o melhor chocolate do mundo. O estande tera uma area para exposicdo e
comercializacdo do chocolate produzido no Estado.

Coordenado pela Associacdo dos Produtores de Cacau (APC) e Instituto Cabruca, com
execucdo da M21/ MVU Empreendimentos, em parceria com o governo da Bahia, através da
Secretaria da Agricultura, Setur e Sedir, além da Ceplac e Ministério da Agricultura, o
estande tera a participacdo de mais de dez marcas de chocolates finos da Bahia, além da
presenca de fazendas produtoras de cacau, cooperativas diversas, projetos de agricultores
familiares, e rodadas de negécios.

De acordo com Henrique Almeida, presidente da APC, a participacio da Bahia é uma grande
oportunidade de promover a qualidade do cacau produzido no Estado num dos maiores
eventos de chocolate do mundo, demonstrando ao mercado internacional que o Brasil & a
Bahia estdo avancando na organizacdo para a producdo de cacau fino, com a indicacdo
geografica e do padrdo de qualidade para o cacau baiano. “A partir da nossa presenca no
Salon du Chocolat, o cacau da Bahia se configurou como o melhor do mundo, reconhecido
internacionalmente pelo alto padrio de qualidade”, afirmou Almeida.

Participardo do estande da Bahia as empresas Harald, Amma, Chor, Bahia Cacau, Fabrica
de Chocolate de Ibicarai, Sagarana, Chocolate ltacaré, Chocolate Riachuelo, Fazenda Canta
Galo, M Libanio, Floresta Rio Doce, Vale do Juliana, cooperativas de agricultores, dentre
outros produtores de cacau e de chocolate, além da prépria APC.
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Bahia no circuito internacional do chocolate

Promovido em Paris, Mova York, Tdquio, Pequim, Moscou e Xangai, o Salon du Chocolat vai
acontecer pela primeira vez na Bahia, atraindo os maiores produtores de cacau e fabricantes
de chocolates do mundo. O evento sera realizado em julho de 2012, mas o planejamento & a
estrutura do evento ja estdo sendo discutidos ha dois meses. A coordenacdo do Salon du
Chocolat da Bahia esta sendo feita por Diego Badard, sdcio da Amma Chocolates, que
também participa das versdo 2011 do evento em Paris. O diretor de Desenvolvimento
Internacional do Salon du Chocolat, Genaro Bardy, esteve em Salvador, participando da
primeira reunido, e considerou a Bahia preparada para receber o evento. "0 Brasil é o pais
berco do cacau. A Bahia e a Para sdo os principais estados nesta producdo. Os brasileiros
gostam de comer chocolate, por isso, nada melhor que promover o evento agui. Ha também
o interesse do governo baiano em realizar a acfo. dando todo suporte necessdrio”, afirmou
Bardy.

Mo Salon du Chocolat da Bahia o publico poderd degustar e comprar chocolates finos
produzidos na Bahia e em diversas partes do mundo. O estado também realizard, no mesmo
periodo, um fdrum interacional, com o objetivo de discutir a situacdo da producédo de cacau
no Brasil e no mundo. Os debates acontecerdo no Paldcio Rio Branco. reunindo
representantes dos paises produtores de cacau, e o saldo propriamente dito serd montado
no Centro de Convencdes da Bahia. Outra novidade é que os chocolateiros poderdo visitar
fazendas de cacau em llhéus.

De acordo com o secretario da Agricultura, Eduardo Salles, a idéia de realizar o evento na
Bahia surgiu em 2009, quando o governador Jaques Wagner participou do Salon du Chocolat,
em Paris. Em 2010, o estado assinou, na capital francesa, o termo de compromisso com a
direcdo do evento internacional. Neste mesmo ano, o cacau baiano produzido na Fazenda
Sédo Pedro, em llhéus, foi considerado o melhor do mundo, na categoria Cacau Chocolate,
durante o Concurso Internacional de Améndoas de Cacau, em Paris.

“A Bahia Ja entrou no circuito internacional do chocolate. Teremos a oportunidade de mostrar
ao mundo a qualidade do nosso cacau e do nosso chocolate®, disse o secretario.
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BRASIL LEVA PRODUCAO SUSTENTAVEL DO CACAU AO
SALAO DO CHOCOLATE DE PARIS

O Brasil é presenca confirmada no maior evento de chocolate do planeta, o Salon Du Chocolat, que acontece na
Franca, entre os dias 20 e 24 de outubro, defendendo, nesta edicdo de 2011, a bandeira da sustentabilidade. O
Instituto Cabruca, juntamente com a Associacdo dos Produtores de Cacau (APC), organizadores brasileiros do
evento, representam o Pais chamando a atencdo para a cultura conservacionista do cacau, principal matéria prima
do chocolate. Além de fomentar a producdo mais sustentavel da améndoa, o Instituto Cabruca defende o aumento
da quantidade de cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima mais saudavel.

‘Uma das acdes jd iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida por sua
economia cacaueira, de uma indicacio geografica que embute em seu conceito a producio de améndoas de alta
qualidade e a conservacao da Mata Atlantica gracas a Cabruca, pratica de cultivo que mantém as grandes arvores
do bioma para cultivo do cacau sob sua sombra®, afirma o Secretério executivo do Instituto Cabruca, Durval

Libanio.

0 Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, a Associacdo de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evento
representaches da Bahia, do Pard e do Espirito Santo, regifes que se destacam pela producio de cacau. De
acordo com Libanio, que também é presidente da Camara Setorial do Cacau, “a expectativa é que possamos
aumentar ainda mais o consuma do produto de origem brasileira, por meio das possibilidades de producio e de
uso do nosso cacau com maior valor agregado e de melhor qualidade”™

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bahia — recebeu 14% das premiaches
do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate. “Para este ano, a
expectativa ainda & maior, ja que o processo de uso do cacau vem se gualificando”, diz Libanio. O Saldo € a maior
vitrine mundial para produtores de cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitemn
diariamente o evento, que ocorre no Parque de Exposicies da Porte de Versailles.
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Brasil leva producao sustentavel do cacau

n 17/10 - 22h45min, Fonte: Da Redacao

RASIL CACA

ao Salao do Chocolate de Paris

Instituto Cabruca participa da organizacdo e quer mostrar que aliar
qualidade da améndoa a conservacdo da Mata Atlantica e da Amazdnia
é possivel

O Brasil & presenca confirmada no maior evento de chocolate do
planeta, o Salon Du Chocolat, que acontece na Franca, entre os dias 20
e 24 de outubro, defendendo, nesta edicdo de 2011, a bandeira da
sustentabilidade. O Instituto Cabruca, juntamente com a Associacdo
dos Produtores de Cacau (APC), organizadores brasileiros do evento,
representam o Pais chamando a atencéo para a cultura conservacionista
do cacau, principal matéria prima do chocolate. Além de fomentar a
producdo mais sustentavel da améndoa, o Instituto Cabruca defende o
aumento da quantidade de cacau no chocolate, o que tornaria a
guloseima mais saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou em
nome da salde, a idéia é tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma
sustentavel nos biomas Mata Atlantica e Amazdnia, referéncia mundial.

Uma das acdes ja iniciadas é a busca do reconhecimento para a regido
Sul da Bahia, conhecida por sua economia cacaueira, de uma indicacéo
geografica que embute em seu conceito a producdo de améndoas de

alta qualidade e a conservacdo da Mata Atlantica gracas a Cabruca, pratica de cultivo que mantém as grandes arvores do bioma para cultivo do cacau sob

sua sombra”, afirma o Secretario executivo do Instituto Cabruca,Durval Libanio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, a Associacdo de Produtores de Cacau
(APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evento representacdes da Bahia, do Para e do Espinto Santo, regifes que se destacam pela producdo de cacau. De
acordo com Libanio, que também é presidente da Camara Setorial do Cacau, “a expectativa é que possamos aumentar ainda mais o consumo do produto de origem

brasileira, por meio das possibilidades de producdo e de uso do nosso cacau com maior valor agregado e de melhor gualidade™

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bahia — recebeu 14% das premiacdes do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante
o0 Saldo Internacional do Chocolate. *Para este ano, a expectativa ainda & maior, ja que o processo de uso do cacau vem se qualificando”, diz Libanio. O Saldo é a maior

vitrine mundial para produtores de cacau e chocolate. Estima-se que apr
Exposicdes da Porte de Versailles.
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Brasil leva producao sustentavel do cacau ao Salao do Chocolate de

Paris

17/10/11 - 17:26

Instituto Cabruca participa da organizacao e quer mostrar gue aliar qualidade da Visitas: 180
améndoa & conservacde da Mata Atlantica e da Amazdnia € possivel

O Brasil & presenca confirmada no maior evento de chocolate do planeta, o
Salon Du Chocolat, que acontece na Franga, entre os dias 20 e 24 de outubro,
defendendo, nesta edigdo de 2011, a bandeira da sustentabilidade. O Instituto
Cabruca, juntamente com a Associacdo dos Produtores de Cacau (APC),
organizadores brasileiros do evento, representam o Pais chamando a atencdo
para a cultura conservacionista do cacau, principal matéria prima do chocolate.
Além de fomentar a producdo mais sustentdvel da améndoa, o Instituto Cabruca
defende o aumento da quantidade de cacau no chocolate, o que tornaria a
guloseima mais saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou em nome da
salde, a idéia € tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma sustentdavel nos
biomas Mata Atlantica e Amazdnia, referéncia mundial.

"Uma das acdes ja iniciadas é a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida por sua economia
cacaueira, de uma indicagdo geografica gque embute em seu conceite a produgdo de améndoas de alta qualidade e a
conservagdo da Mata Atldntica gragas & Cabruca, prética de cultivo que mantém as grandes d@rvores do bioma para
cultivo do cacau sob sua sombra”, afirma o Secretdrio executivo do Instituto Cabruca,Durval Libdnio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura, Pecugria e
Abastecimento, a Associagao de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evento
representacBes da Bahia, do Para e do Espirito Santo, regides que se destacam pela producdo de cacau. De acordo com
Libanio, que também € presidente da Camara Setorial do Cacau, "a expectativa é que possamos aumentar ainda mais o
consumo do produto de origem brasileira, por meio das possibilidades de producio e de uso do nosso cacau com maior
valor agregado e de melhor qualidade”.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzide na Bahia — recebeu 14% das premiacdes do
Concurso Mundial de Choceolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate. "Para este ano, a expectativa
ainda € maior, ja que o processo de uso do cacau vem se qualificando”, diz Libanio. O Saldo € a maior vitrine mundial
para produtores de cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente o evento,
que ocorre no Parque de Exposiciies da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franga para que o Saldo do Chocolate 2012 seja realizado na
Bahia. A previsdo € que em julho do préximo ane, o evento acentega na cidade de Salvador. A realizagde do evento na
Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento contara com a vantagem de ser realizado pela primeira vez num pais
produtor de cacau. Estdo programadas visitas a fazendas e fabricas locais de chocolate, fato inédito que podera atrair
diversos chocolateiros renomados ao Brasil, o que contribuird para o reconhecimento do Pais como referéncia mundial
em cacau e chocolate.

Nimeros

0 Brasil € o 4% maior consumidor mundial de chocolate e o 52 maior produtor de cacau em todo o mundo, € também o
Pais que mais aumentou o consumo "per capta” da iguaria nos dltimos cinco anos, de acordo com informagdes da
Camara Setorial do Cacau, 6rgdo ligado ao Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil
toneladas de chocolate, movimentando R$ 10 bilhdes por ano na economia brasileira.

As informagtes so da Yes Assessoria de Comunicacdo.
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Brasil leva producdo sustentavel do cacau ao Salao de Paris
Terca-feira, 18/10/2011 - 12:27

Salvador - O Brasil € presenca confirmada no maior evento de chocolate do
planeta, o Salon Du Chocolat, gue acontece na Franca, entre os dias 20 e 24 de
outubro, defendendo, nesta edicdo de 2011, a bandeira da sustentabilidade. O
Instituto Cabruca, juntamente com a Associacdo dos Produtores de Cacau
(APC), organizadores brasileiros do evento, representam o pais chamando a
atencdo para a cultura conservacionista do cacau, principal matéria prima do
chocolate.

Além de fomentar a producdo mais sustentavel da améndoa, o Instituto
Cabruca defende o aumento da quantidade de cacau no chocolate, o que
tornaria a guloseima mais saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou em
nome da saude, a idéia € tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma
sustentadvel nos biomas Mata Atlantica e Amazdnia, referéncia mundial.

"lUma das acdes j3 iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da
Bahia, conhecida por sua economia cacaueira, de uma indicacdo geoarafica que
embute em seu conceto a producdo de améndoas de alta qualidade e a
conservacdo da Mata Atlantica gracas & Cabruca, pratica de cultive que mantém
as grandes arvores do bioma para cultivo do cacau sob sua sombra”, afirma o
Secretano executivo do Instituto Cabruca, Durval Libanio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, a Associacdo de Produtores
de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evento
representacies da Bahia, do Parad e do Espirito Santo, regides que se destacam
pela producdo de cacau. De acordo com Libanio, gue também € presidente da
Camara Setorial do Cacau, "a expectativa € gue possamos aumentar ainda mais
o consumo do produto de origem brasileira, por meio das possibilidades de
producdo e de uso do nosso cacau com maior valor agregado e de melhor
qualidade”.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro - 70% dele produzido na Bahia
- recebeu 14% das premiacies do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris,
durante o Saldo Internacional do Chocolate. "Para este ano, a expectativa
ainda € maior, jJ3 que o processo de uso do cacau vem se qualificando”, diz
Libanio. O Saldo € a maior vitrine mundial para produtores de cacau e chocolate.
Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente o evento,
gue ocorre no Parque de Exposicies da Porte de Versailles.
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Brasil leva producgao sustentavel do cacau ao Saldao do Chocolate de

Paris

Instituto Cabruca participa da organizacio e quer mostrar gue aliar qualidade da améndoa & conservacdo da Mata Atlantica e da Amazdnia é

possivel
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O Brasil & presenca confirmada no maior evento de chocolate do planeta, o
Salon Du Chocolat, que acontece na Franca, entre os dias 20 e 24 de
outubro, defendendo, nesta edicdo de 2011, a bandeira da
sustentabilidade. O Instituto Cabruca, juntamente com a Associacdo dos
Produtores de Cacau (APC). organizadores brasileiros do evenio,
representam o Pais chamando a atencdo para a culiura conservacionista
do cacau, principal matéria prima do chocolate. Além de fomentar a
producdo mais sustentavel da améndoa, o Instituto Cabruca defende o
aumento da quantidade de cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima
mais saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou em nome da salde, a
idéia & tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma sustentavel nos biomas
Mata Atlantica e Amazdinia, referéncia mundial.

“Uma das acoes ja iniciadas & a busca do reconhecimento para a regido Sul
da Bahia, conhecida por sua economia cacaueira, de uma indicacdo
geografica que embute em seu conceito a producdo de améndoas de alta
qualidade e a conservacéo da Mata Atldntica gragas a Cabruca, pratica de
cultivo que mantém as grandes arvores do bioma para cultivo do cacau sob
sua sombra”, afirma o Secretario execufivo do Instiftuto Cabruca.Durval
Libanio.
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O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimenio. a Associacdo de
Produtores de Cacau (APC), o Ceplac € a Amma Chocolate, leva para o
evento representacdes da Bahia, do Pard e do Espirito Santo, regies que
se destacam pela producdo de cacau. De acordo com Libénio, que também
€ presidente da Camara Setforial do Cacau, “a expectativa € que possamos
aumentar ainda mais o consumo do produto de origem brasileira, por meio
das possibilidades de producdo e de uso do nosso cacau com maior valor
agregado e de melhor qualidade”.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na
Bahia — recebeu 14% das premiaces do Concurso Mundial de Chocolate,
em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate. “Para este ano, a
expectativa ainda € maior, j& que o processo de uso do cacau vem se
qualificando”, diz Libénio. O Saldo € a maior vitrine mundial para produtores
de cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas

vicitam Aiariamanta n suantn e Acaers An Darma da EvancicAoe Aa Darda

2012 no Brasil

A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franca para gue
0 Salfio do Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A previsdo € que em
julho do proximo ano, o evento aconteca na cidade de Salvador. A
realizacdo do evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento
contara com a vantagem de ser realizado pela primeira vez num pais
produtor de cacau. Estdo programadas visitas a fazendas e fabricas locais
de chocolate, fato inédito que podera atrair diversos chocolateiros
renomados ao Brasil, o que contribuira para o reconhecimento do Pais
como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Numeros

O Brasil & o 4° maior consumidor mundial de chocolate e o 5° maior
produtor de cacau em todo o mundo, € também o Pais que mais aumentou
0 consumo "per capta” da iguaria nos Glitimos cinco anos, de acordo com
informacdes da Camara Setorial do Cacau, orgdo ligado ao Ministério da
Agriculfura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil toneladas de
chocolate, movimentando R$ 10 bilhées por ano na economia brasileira.
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Brasil leva producgdo sustentavel do
cacau ao Salao do Chocolate de Paris

mercade do cacau | 18/10/2011
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O Brasil é presenca confirmada no maior evento de chocolate do
planeta, o Salon Du Chocolat, que acontece na Franca, entre os
dias 20 e 24 de outubro, defendendo, nesta edicdo de 2011, a
pandeira da sustentabilidade. O Instituto Cabruca, juntamente
com a AssociacBo dos Produtores de  Cacau  (APC),
organizadores brasileiros do evento, representam o Pais
chamando a atencdo para a cultura conservacionista do cacau,
principal matéria prima do chocolate. Além de fomentar a
producdo mais sustentavel da améndea, o Instituto Cabruca
defende o aumento da quantidade de cacau no chocolate, o que
tornaria a guloseima mais saudavel. Seja em nome da
sustentabilidade ou em nome da salde, a idéia & tornar o cacau
brasileiro, cultivado de forma sustentavel nos biomas Mata

Atldntica e Amazdnia, referéncia mundial.

“Uma das acles ja iniciadas é a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida por sua
economia cacaueira, de uma indicacdo geografica que embute em seu conceito a producdo de améndoas de
alta qualidade e a conservacdo da Mata Atlantica gracas 3 Cabruca, pratica de cultivo que mantém as grandes
arvores do bioma para cultivo do cacau sob sua sombra®, afirma o Secretdrio executivo do Instituto
Cabruca,Durval Libanio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, a Associacio de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evento
representacies da Bahia, do Pard e do Espirito Santo, regifes que se destacam pela produco de cacau. De
acordo com Libdnio, que também é presidente da Camara Setorial do Cacau, “a expectativa é que possamos
aumentar ainda mais o consuma do produto de origem brasileira, por meio das possibilidades de producio e
de uso do nosso cacau com maior valor agregado e de melhor qualidade™

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bahia — recebeu 14% das
premiacies do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate. *Para
este ano, a expectativa ainda & maior, ja que o processo de uso do cacau vem se qualificando”, diz Libanio.

0 Saldo é a maior vitrine mundial para produtores de cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente 25
mil pessoas visitem diariamente o evento, que ocorre no Pargue de Exposicies da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacio brasileira assinou termo de compromisso na Franga para que o Saldo do Chocolate 2012 seja
realizado na Bahia. A previsdo é que em julho do prdximo ano, o evento aconteca na cidade de Salvador. A
realizagdo do evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento contard com a vantagem de ser
realizado pela primeira vez num pais produtor de cacau. Estio programadas visitas a fazendas e fabricas locais
de chocolate, fato inédito que podera atrair diversos chocolateiros renomados ao Brasil, o que contribuird para o
reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Nimeros

O Brasil & o 4° maior consumidor mundial de chocolate e o 5° maior produtor de cacau em todo o mundo, é
também o Pais que mais aumentou o consumo “per capta” da iguaria nos Ultimos cinco anos, de acordo com
informaces da Cdmara Setorial do Cacau, drgdo ligado ao Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pais produz
cerca de 497 mil toneladas de chocolate, movimentando R$ 10 bilh@es por ano na economia brasileira.

Tags relacionadas: Cacau, Saldo do Chocolate de Paris, Brasil, APC, Instituto Cabruca, Durval
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Brasil leva producao sustentavel do cacau ao Salao do
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O Brasil & presenca confirmada ne maior evento de chocolate do planeta, o 5alon Du Chocolat, que acontece na
Franga, entre os dias 20 e 24 de outubro, defendendo, nesta edigde de 2011, a bandeira da sustentabilidade. O Instituto
Cabruca, juntamente com a Associagdo dos Produtores de Cacau (APC), organizadores brasileiros do evento,
representam o Pais chamande a atengdo para a cultura conservacionista do cacau, principal matéria prima do
chocolate, Além de fornentar a produgdo mais sustentavel da améndoa, o Instituto Cabruca defende o aumento da
quantidade de cacau ne chocolate, o que tornaria a guloseima mais saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou
em nome da salde, a idéia € tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma sustentavel nos biomas Mata Atlantica e
Amazdnia, referéncia mundial.

“Uma das agdes ja iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida por sua economia
cacaueira, de uma indicagdo geografica que embute em seu conceito a produgdo de améndoas de alta qualidade e a
conservagdo da Mata Atldntica gragas 3 Cabruca, pratica de cultive que mantém as grandes arvores do bioma para
cultive do cacau sob sua sombra”, afirma o Secretdrio executivo do Institute Cabruca, Durval Libdnio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministéric da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, a Associagdo de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac € a Amma Chocolate, leva para o evento
representacdes da Bahia, do Para e do Espirito Santo, regides que se destacamn pela producdo de cacau. De acordo
com Libdnio, que também é presidente da Camara Setorial do Cacau, "a expectativa € que possamos aumnentar ainda
mais o consume do produte de origem brasileira, por meio das possibilidades de produgdo e de use do nosso cacau
com maior valor agregade e de melhor qualidade”.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bahia - recebeu 14% das premiagdes do
Concurse Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate. "Para este ano, a expectativa
ainda € maior, ja que o processo de uso do cacau vem se qualificande”, diz Libanio. O Saldo € a maior vitrine mundial
para produtores de cacau e chocolate, Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitemn diariamente o evento,
que ocorre no Parque de Exposigées da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegagdo brasileira assinou termo de compromisso na Franga para que o 5aldo do Chocolate 2012 seja realizado na
Bahia. A previsdo € que em julho do préxime ano, o evento acontega na cidade de Salvador. A realizagdo do evento na
Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento contard com a vantagem de ser realizado pela primeira vez num
pais produtor de cacau. Estdo programadas visitas a fazendas e fabricas locais de chocolate, fato inédito que podera
atrair diversos chocolateiros renomados ao Brasil, o que contribuird para o reconhecimento do Pais como referéncia
rundial em cacau e chocolate.

Nimeros

O Brasil € o 4° maior consumidor mundial de chocolate e o 52 maior produtor de cacau em tode o munde, €também
o Pais que mais aumentou o consume "per capta” da iguaria nos dltimos cinco anos, de acorde com informagdes da
Camara Setorial do Cacau, drgdo ligado ao Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil
toneladas de chocolate, movimentando RS 10 bilhdes por ane na economia brasileira.
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Brasil leva producao sustentavel do cacau
ao Salao do Chocolate de Paris

Erasil leva producdo sustentdvel do cacau ac Saléo do

Chocolate de Paris

O Brasil & presenca confirmada no maior evento de
chocolate do planeta, o Salon Du Chocolat, que
acontece na Franga, entre os dias 20 e 24 de
outubro, defendendo, nesta edicdo de 2011, a
bandeira da sustentabilidade. O Instituto Cabruca,
juntamente com a Associacdo dos Produtores de
Cacau (APC), organizadores brasileiros do evento,
representam o Pais chamando a atenc&o para a
cultura conservacionista do cacau, principal
matéria prima do chocolate. Além de fomentar a
produgdo mais sustentavel da améndoa, o Instituto
Cabruca defende o aumento da quantidade de

cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima mais saudavel. Seja em nome da sustentabilidade
ou em nome da salde, a idéia & tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma sustentavel nos
biomas Mata Atlantica e Amazdnia, referéncia mundial.

“Uma das acdes ja iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida
por sua economia cacaueira, de uma indicac&o geografica que embute em seu conceito a producdo
de améndoas de alta qualidade e a conservagdo da Mata Atlantica gracas a Cabruca, pratica de
cultivo que manieém as grandes arvores do bioma para cultivo do cacau sob sua sombra”, afirma o
Secretario executivo do Instituto Cabruca,Durval Libanio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, a Associacdo de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma
Chocolate, leva para o evento representacdes da Bahia, do Para e do Espirito Santo, regides que
se destacam pela producdo de cacau. De acordo com Libdnio, que também é presidente da Cadmara
Setorial do Cacau, “a expectativa &€ gue possamos aumentar ainda mais o consumo do produto de
origem brasileira, por meio das possibilidades de producdo e de uso do nosso cacau com maior
valor agregado e de melhor qualidade”.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bahia — recebeu 14%
das premiagdes do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do
Chocolate. “Para este ano, a expectativa ainda & maior, ja que o processo de uso do cacau vem se
qualificando”, diz Libanio. O Saldo & a maior vitrine mundial para produtores de cacau e chocolaie.
Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente o evento, que ocorre no
Parque de Exposicies da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franca para que o Saldo do Chocolate
2012 seja realizado na Bahia. A previsdo € que em julho do préximo ano, o evento aconteca na
cidade de Salvador. A realizacdo do evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento
contara com a vantagem de ser realizado pela primeira vez num pais produtor de cacau. Estéo
programadas visitas a fazendas e fabricas locais de chocolate, fato inédito que podera atrair
diversos chocolateiros renomados ao Brasil, o que contribuira para o reconhecimento do Pais como
referéncia mundial em cacau e chocolate.
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Numeros

O Brasil & o 4° maior consumidor mundial de chocolate e o 5° maior produtor de cacau em todo o
mundo, & também o Pais que mais aumentou o consumo "per capta” da iguaria nos Gltimos cinco
anos, de acordo com informagtes da Camara Seforial do Cacau, orgdo ligado ao Ministério da
Agricultura. Atuaimente, o Pais produz cerca de 497 mil toneladas de chocolate, movimentando R$

10 bilhes por ano na economia brasileira.
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Brasil leva producéo sustentavel do cacau ao Saldo do
Chocolate de Paris

]
18/out/2011 | & Autor: Edito

Instituto Cabruca participa da organizacéo e gquer mostrar gue aliar gualidade da améndoa
conservagdo da Mata Atlantica e da Amazénia é possivel

O Brasil & presenca confirmada no maior evento de chocolate do planeta, o Salon Du Chocolat,
que acontece na Franca, entre 0s dias 20 e 24 de outubro, defendendo, nesta edicio de 2011, a
bandeira da sustentabilidade. © Instituto Cabruca, juntamente com a Associacdo dos
Produtores de Cacau (APC), organizadores brasileiros do evento, representam o Pais
chamando a atenco para a cultura coenservacionista do cacau, principal matéria prima do
chocolate. Além de fomentar a producdo mais sustentavel da améndoa, o Instituto Cabruca
defende o aumento da quantidade de cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima mais
saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou em nome da salde, a idéia é tornar o cacau
brasileiro, cultivado de forma sustentdvel nos biomas Mata Atldntica e Amazdnia, referéncia
mundial.

“Uma das acdes ja iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia,
conhecida por sua economia cacaueira, de uma indicacio geografica gue embute em seu
conceito a producdo de améndoas de alta qualidade e a conservagdo da Mata Atlantica gracas a
Cabruca, pratica de cultivo que mantém as grandes drvores do bioma para cultivo do cacau sob
sua sombra”, afirma o Secretario executivo do Instituto Cabruca Durval Libanio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento, a Associacio de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma
Chocolate, leva para o evento representacies da Bahia, do Para e do Espirito Santo, regides
que se destacam pela producio de cacau. De acordo com Libanio, gue também & presidente
da Camara Setorial do Cacau, “a expectativa é gue possamos aumentar ainda mais o consumo
do produto de origem brasileira, por meio das possibilidades de produc3o e de uso do nosso
cacau com maior valor agregado e de melhor qualidade™

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bahia — recebeu
14% das premiaces do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo
Internacional do Chocolate. “Para este ano, a expectativa ainda é maior, ja que o processo de
uso do cacau vem se qualificando”, diz Libanio. O Saldo é a maior vitrine mundial para
produtores de cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem
diariamente o evento, que ocorre no Parque de Exposicles da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacio brasileira assinou termo de compromisso na Francga para que o Saldo do
Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A previso € que em julho do préximo ano, o evento
aconteca na cidade de Salvador. A realizacdo do evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde
2009. O evento contara com avantagem de ser realizado pela primeira vez num pais produtor de
cacau. Estio programadas visitas a fazendas e fabricas locais de chocolate, fato inédito que
podera atrair diversos chocolateiros renomados ao Brasil, o que contribuira para o
reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Nimeros

0 Brasil € 0 4° maior consumidor mundial de chocolate e o 5° maior produtor de cacau em todo
o mundo, é também o Pais que mais aumentou o consumo “per capta®™ da iguaria nos Gltimos
cinco anos, de acordo com informacfies da Camara Setorial do Cacau, drgdo ligado ao
Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil toneladas de chocolate,
maovimentando R$ 10 bilhdes por ano na economia brasileira.
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*Brasil leva produgio sustentavel do cacau ao Salde do Chocolate de Paris

Instituto Cabruca participa da organizacdo e quer mostrar que aliar qualidade da
améndoa a conservacice da Mata Atlintica e da Amazénia & possivel.

0O Brasil & presenca confirmada no maior evento de chocolate do planeta, o Salon Du
Chocolat, que acontece na Franca, entre os dias 20 & 24 de outubro, defendendo, nesta
edicdo de 2011, a bandeira da sustentabilidade. O Institute Cabruca, juntamente com a
Associacdo dos Produtores de Cacau (APC), organizadores brasileiros do evento,
representam o Pais chamande a atencée para a cultura censervacionista do cacau,
principal matéria prima do chocolate. Além de fomentar a producio mais sustentavel da
améndoa, o Instituto Cabruca defende o aumento da quantidade de cacau no chocolate,
o gue tornaria a guloseima mais saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou em
nome da =alde, a idéia € tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma sustentavel nos
biomas Mata Atldntica e Amazdnia, referéncia mundial.

“Uma das acdes ja iniciadas & a busca do reconhecimento para a regidio Sul da Bahia,
conhecida por sua econemia cacaueira, de uma indicagﬁu geografica gue embute em
seu conceito a producie de améndoas de alta qualidade e a conservacio da Mata
Atldntica gracas a Cabruca, pratica de cultivo que mantém as grandes arvores do bioma
para cultivo do cacau sob sua sombra®, afirma o Secretario executivo do Instituto
Cabruca,Durval Libdnio.

0 Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da
Agricuttura, Pecudria e Abastecimento, a Associacdo de Produtores de Cacau (APC), o
Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evento representactes da Bahia, do Para e do
Espirito Santo, regides que se destacam pela producio de cacau. De acordo com
Libdnio, gque também & presidente da Cdmara Setorial do Cacau, “a expectativa é que
possamos aumentar ainda mais o consume de predute de origem brasileira, por meie das
possibiidades de preducdo e de uso do nosso cacau com maior valer agregado e de
melher qualidade®.

Ele lembra ainda gque em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele preduzide na Bahia -
recebeu 14% das premiacies do Concursoe Mundial de Chocolate, em Paris, durante o
Saldo Internacional do Chocolate. *Para este ano, a expectativa ainda & maior, ja gue o
processo de uso do cacau vem se gualificando”, diz Libdnio. O Saldo & a maior vitrine
mundial para produteres de cacau e chocolate. Estima-ge que aproximadamente 25 mil
pessoas visitem diariamente o evento, que ocorre no Parque de Exposicies da Porte de
Versailes.

2012 no Brasil- A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franca para
gue o Saldo do Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A previsdo € que em julho do
priximo ano, o evente aconteca na cidade de Salvador. A realizacio do evento na
Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento contara com a vantagem de ser
realizado pela primeira vez num pais produtor de cacau. Estdo programadas visitas a
fazendas e fabricas locais de chocolate, fato inédito gue podera atrair diversos
chocolateiros renomados ao Brasil, o gque contribuird para o reconhecimento do Pais
como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Mimeros- O Brasil & o 4% maior consumider mundial de chocolate e o 5° maior produtor

de cacau em todo ¢ mundo, & também o Pais gue mais aumentou o consumo “per capta”

da iguaria nos Ultimos cinco anos, de acerdo com informactes da Camara Setorial do
Cacau, drgdo ligado ao Ministério da Agriculttura. Atualmente, o Pais produz cerca de
497 mil toneladas de chocolate, movimentando RS 10 bihdes por ano na economia
brasileira.
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Brasil leva producao sustentavel do cacau
ao Salao do Chocolate de Paris

Instituto Cabruca participa da organizacdo e quer mostrar que aliar qualidade
da améndoa a conservacdo da Mata Atldntica e da Amazénia € possivel.

Da Redagdo do PortalMix Imprimir

O Brasil € presenca confirmada no maior evento de chocolate do
planeta, o Salon Du Chocolat, que acontece na Franca, entre os dias
20 e 24 de outubro, defendendo, nesta edicdo de 2011, a bandeira
da sustentabilidade. O Instituto Cabruca, juntamente com a
Associacdo dos Produtores de Cacau (APC), organizadores
brasileiros do evento, representam o Pais chamando a atencdo para
a cultura conservacionista do cacau, principal matéria prima do
chocolate. Além de fomentar a producdo mais sustentavel da
améndoa, o Instituto Cabruca defende o aumento da quantidade de
cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima mais saudavel. Seja
em nome da sustentabilidade ou em nome da salde, a idéia € tornar
o cacau brasileiro, cultivado de forma sustentavel nos biomas Mata

! Atlantica e Amazdnia, referéncia mundial.

"Uma das acBes Ja iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia,
conhecida por sua economia cacaueira, de uma indicacdo geografica que embute em seu
conceito a producdo de améndoas de alta qualidade e a conservagdo da Mata Atlantica
gracas & Cabruca, pratica de cultivo que mantém as grandes drvores do bioma para cultivo
do cacau sob sua sombra”, afirma o Secretdrio executivo do Instituto Cabruca,Durval
Libanio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a Associacdo de Produtores de Cacau (APC), o
Ceplac e @ Amma Chocolate, leva para o evento representacdes da Bahia, do Pard e do
Espirito Santo, regifes que se destacam pela produgdo de cacau. De acordo com Libdnio,
que também € presidente da Camara Setorial do Cacau, "a expectativa é que possamos
aumentar ainda mais o consumo do produto de origem brasileira, por meio das
possibilidades de producdo e de uso do nosso cacau com maior valor agregado e de melhor
qualidade”.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bzhia - recebeu
14% das premiagdes do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo
Internacional do Chocolate. "Para este ano, a expectativa ainda é maior, ja que o processo
de uso do cacau vem se qualificando”, diz Libénio. O Saldo € a maior vitrine mundial para
produtores de cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem
diariamente o evento, que ocorre no Parque de Exposicdes da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franca para que o Saldo do
Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A previsdo & que em julho do proximo ano, o
evento aconteca na cidade de Salvador. A realizacdo do evento na Bahia vinha sendo
pleiteada desde 2009. O evento contard com a vantagem de ser realizado pela primeira vez
num pais produtor de cacau. Estdo programadas visitas a fazendas e fabricas locais de
chocolate, fato inédito que poderd atrair diversos chocolateiros renomados ao Brasil, o que
contribuird para o reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Ndameros

O Brasil € o 40 maior consumidor mundial de chocolate e o 52 maior produtor de cacau em
todo o mundo, € também o Pais que mais aumentou o consumo “per capta” da iguaria nos
dltimos cinco anos, de acordo com informacdes da Camara Setorial do Cacau, érgao ligado
ao Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil toneladas de
chocolate, movimentando R$ 10 bilhGes por ano na economia brasileira.
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Brasil leva produgao sustentavel do cacau ao Salao o
do Chocolate de Paris

L admin | [ Categorias | (¥ 18 de outubro de 2011

Instituto Cabruca participa da organizagdo e quer
mostrar que aliar qualidade da améndoa a
conservagdo da Mata Atlantica e da Amazdnia é
possivel

O Brasil é presenca confirmada no maier evento de
chocolate do planeta, o Salon Du Chocaolat. que
acontece na Franca, entre os dias 20 e 24 de outubro,
defendendo, nesta edigdo de 2011, a bandeira da
sustentabilidade. O Instituto Cabruca, juntamente com a
Associagdo dos Produtores de Cacau (APC), organizadores brasileiros do evento, representam
o Pais chamando a atencdo para a cultura conservacionista do cacau, principal matéria prima
do chocolate. Além de fomentar a producdo mais sustentavel da améndoa, o Instituto Cabruca

defende o aumento da quantidade de cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima mais
saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou em nome da saidde, a idéia é tornar o cacau
brasileiro, cultivado de forma sustentavel nos biomas Mata Atldntica e Amazdnia, referéncia
mundial.

“Uma das agdes ja iniciadas é a busca do reconhecimento para a regide Sul da Bahia,
conhecida por sua economia cacaueira, de uma indicagdo geografica que embute em seu
conceito a produgdo de améndoas de alta qualidade e a conservacdo da Mata Atlantica gracas
a Cabruca, pratica de cultivo que mantém as grandes arvores do bioma para cultivo do cacau
sob sua sombra”, afirma o Secretdrio executivo do Instituto Cabruca.Durval Libanio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a Associacdo de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac
e a Amma Chocolate, leva para o evento representacdes da Bahia, do Para e do Espirito Santo,
regides que se destacam pela producdo de cacau. De acordo com Libanio, que também &
presidente da Camara Setorial do Cacau, “a expectativa € que possamos aumentar ainda mais
o consumo do produto de origem brasileira, por meio das possibilidades de producdo e de uso
do nosso cacau com maior valor agregado e de melhor qualidade™.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bahia - recebeu
14% das premiac@es do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo
Internacional do Chocolate. “Para este ano, a expectativa ainda é maior, ja que o processo de
uso do cacau vem se qualificando”, diz Libdnio. O Salo & a maior vitrine mundial para
produtores de cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem
diariamente o evento, que ocorre no Parque de Exposicées da Porte de Versailles.
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2012 no Brasil

A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franga para que o Saldo do
Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A previsdo é que em julho do préximo ano, o evento
aconteca na cidade de Salvador. A realizagdo do evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde
2009. O evento contara com a vantagem de ser realizado pela primeira vez num pais produtor de
cacau. Estdo programadas visitas a fazendas e fabricas locais de chocolate, fato inédito que
podera atrair diversos chocolateiros renomados ao Brasil, o que contribuird para o
reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Nimeros

O Brasil & o0 4® maior consumidor mundial de chocolate e o 5% maior produtor de cacau em todo
o mundo, é também o Pais que mais aumentou o consumo “per capta” da iguaria nos dltimos
cinco anos, de acordo com informacées da Camara Setorial do Cacau, drgdo ligado ao

Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil toneladas de chocolate,
movimentando R$ 10 bilhdes por ano na economia brasileira.

Fonte: Portal do Agronegocio

Autor: Yes Assessoria e Comunicagéo
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Brasil leva producéao sustentavel do cacau ao Saldo do
Chocolate de Paris

L) Comentariof) [l Verséo para Impressiao C',L‘ Enviar para um amigo

Instituto Cabruca participa da organizacdo e quer mostrar que aliar qualidade da améndoa 4 conservacdo
da Mata Atldntica e da Amazénia € possivel

Com informacdes da Yes Assessoria

0 Brasil & presenca confirmada no maior evento de chocolate do planeta, o Salon Du Chocolat, que
acontece na Franga, entre os dias 20 e 24 de outubro, defendendo, nesta edicdo de 2011, a bandeira da
sustentabilidade. O Instituto Cabruca, juntamente com a Associacao dos Produtores de Cacau (APC),
organizadores brasileiros do evento, representam o Pais chamando a atencao para a cultura
conservacionista do cacau, principal matéria prima do chocolate. Além de fomentar a producao mais
sustentdvel da améndoa, o Instituto Cabruca defende o aumento da quantidade de cacau no chocolate, o
que tornaria a guloseima mais saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou em nome da sadde, a
idéia € tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma sustentivel nos biomas Mata Atlintica e Amazdnia,
referéncia mundial.

“Uma das acdes ja iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida por sua
economia cacaueira, de uma indicacio geogrifica que embute em seu conceito a produgio de améndoas
de alta qualidade e a conservacdo da Mata Atlantica gracas a Cabruca, pratica de cultivo que mantém as
grandes arvores do bioma para cultivo do cacau sob sua sombra”, afirma o Secretario executivo do
Instituto Cabruca,Durval Libanio.

0O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, a Associacdo de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate,
leva para o evento representacdes da Bahia, do Pard e do Espirito Santo, regides que se destacam pela
producdo de cacau. De acorde com Libinio, que também € presidente da Camara Setorial do Cacau, “a
expectativa é que possamos aumentar ainda mais o consumo do produto de origem brasileira, por meio
das possibilidades de producdo e de uso do nosso cacau com maior valor agregado e de melhor
qualidade”.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro - 70% dele produzido na Bahia - recebeu 14% das
premiacdes do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate.
“Para este ano, a expectativa ainda € maior, ja que o processo de uso do cacau vem se qualificando”,
diz Libdnio. O Saldo é a maior vitrine mundial para produtores de cacau e chocolate. Estima-se que
aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente o evento, que ocorre no Parque de Exposicdes da
Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacido brasileira assinou termo de compromisso na Franca para que o Saldo do Chocolate 2012
seja realizado na Bahia. A previsdo é que em julho do préximo ano, o evento aconteca na cidade de
Salvador. A realizacio do evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento contard com a
vantagem de ser realizado pela primeira vez num pais produtor de cacau. Estio programadas visitas a
fazendas e fabricas locais de chocolate, fato inédito que poderd atrair diversos chocolateiros renomados
ao Brasil, o gque contribuird para o reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e
chocolate.

Numeros

0 Brasil & o 4° maior consumidor mundial de chocolate e o 5° maior produtor de cacau em todo o mundo,
é também o Pafs que mais aumentou o consumo "per capta” da iguaria nos dltimos cinco anos, de acordo
com informagdes da Camara Setorial do Cacau, drgao ligado ao Ministério da agricultura. Atualmente, o
Pais produz cerca de 497 mil toneladas de chocolate, movimentando RS 10 bilhdes por ano na economia
brasileira.
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Brasil leva produgéo sustentavel do cacau ao Saldo do Chocolate de
18 Paris
[ Dia & Noite &=

Instituto Cabruca participa da organizagdo e guer mostrar que aliar qualidade da améndoa & consernvacio
da Mata Afléntica e da Amazdnia é possivel

0O Brasil & presenca confirmada no maior evento de chocolate do planeta, o Salon Du Chocolat, que
acontece na Franca, entre os dias 20 e 24 de outubro, defendendo, nesta edicio de 2011, a bandeira da
sustentabilidade. O Instituto Cabruca, juntamente com a Associagio dos Produtores de Cacau (APC),
organizadores brasileiros do evento, representam o Pais chamando a atenc3o para a cultura
consernvacionista do cacau, principal matéria prima do chocolate. Além de fomentar a producio mais
sustentdvel da améndoa, o Instituto Cabruca defende o aumento da quantidade de cacau no chocolate, o
que tornaria a guloseima mais saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou em nome da salde, a
idéia é tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma sustentdvel nos biomas Mata Atldntica e Amazdnia,
referéncia mundial.

“Uma das acBes j iniciadas & a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida por sua
economia cacaueira, de uma indicacio geografica que embute em seu conceito a producio de améndoas
de alta qualidade e a conservacao da Mata Atlantica gracas a Cabruca, pratica de cultive gue mantém as
grandes arvores do bioma para cultivo do cacau sob sua sombra”, afirma o Secretario executivo do Instituto
Cabruca,Durval Libdnio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, a Associacio de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o
evento representacies da Bahia, do Pard e do Espirito Santo, regies que se destacam pela producio de
cacau. De acordo com Libanio, que também é presidente da Cadmara Setorial do Cacau, “a expectativa é
que possamos aumentar ainda mais o consumao do produto de origem brasileira, por meio das
possibilidades de producio e de uso do n0sso cacau com maior valor agregado e de melhor qualidade™

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bahia —recebeu 14% das
premiagdes do Concurse Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Sal3o Internacional do Chocolate.
“Para este ano, a expectativa ainda é maior, j4 que o processo de uso do cacau vem se gualificando®, diz
Libdnio. O Saldo & a maior vitrine mundial para produtores de cacau e chocolate. Estima-se que
aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente o evento, que ocorre no Pargue de Exposiches da
Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacio brasileira assinou termo de compromisso na Franca para que o Saldo de Chocolate 2012
sejarealizado na Bahia. A previsdo é gue em julho de préximo ano, o evento aconteca na cidade de
Salvador. A realizacio do evento na Bahiavinha sendo pleiteada desde 2009. O evento contard com a
vantagem de ser realizado pela primeira vez num pais produtor de cacau. Estio programadas visitas a
farendas e fabricas locais de chocolate, fato inédito que podera atrair diversos chocolateiros renomados ao
Brasil, o que contribuird para o reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Nimeros

0 Brasil é o 4° maior consumidor mundial de chocolate e o 5% maior produtor de cacau em todo o mundo, é
também o Pais gue mais aumentou o consumao “per capta® da iguaria nos Gltimos cinco anos, de acordo
com informacBes da Cdmara Setorial do Cacau, érgdo ligado ao Ministério da Agricultura. Atualmente, o
Pais produz cerca de 497 mil toneladas de chocolate, movimentando RS 10 bilhGes por ano na economia
brasileira.
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Mercado do Cacau
Brasil leva produgéo sustentavel do cacau ao Salédo N
| do Chocolate de Paris . ?

O Brasil é presenca confirmada no maior evento
de chocolate do planeta, o Salon Du Chocolat,
que acontece na Franca, entre os dias 20 e 24 ’ ) -

de outubro, defendendo, nesta edigfio de 2011, com Vitamnas
a bandeira da sustentabilidade. O Instituto : \ : e Minerais
Cabruca, juntamente com a Associagio dos ? i
Produtores de Cacau (APC), organizadores
brasileiros do evento, representam o Pais
chamando a atengfo para a cultura conservacionista do cacau, principal

matéria prima do chocolate. Além de fomentar a produgo mais sustentavel

da améndoa, o Instituto Cabruca defende o aumento da quantidade de

cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima mais saudavel Seja em

nome da sustentabilidade ou em nome da sainde, a idéia € tornar o cacau brasileiro_ cultivado de forma sustentavel nos biomas
Mata Atlantica e Amazonia, referéncia mundial.

Fortificado

“Uma das aces ja iniciadas é a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida por sua economia cacaueira, de
uma indicagio geografica que embute em seu conceito a produgio de améndoas de alta qualidade e a conservagio da Mata
Atlantica gracas a Cabruca, pratica de cultivo que mantém as grandes arvores do bioma para cultivo do cacau sob sua sombra™,
afirma o Secretario executivo do Instituto Cabruca Durval Libanio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a
Associacio de Produtores de Cacan (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evento representacdes da Bahia, do
Para e do Espirito Santo, regides que se destacam pela produgio de cacan. De acordo com Libanio, que também ¢ presidente da
Camara Setorial do Cacau, “a expectativa € que possamos aumentar ainda mais o consumo do produto de origem brasileira, por
meio das possibilidades de produgéo e de uso do nosso cacau com maior valor agregado e de melhor qualidade™

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bahia — recebeu 14% das premiagdes do Concurso
Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate. “Para este ano, a expectativa ainda € maior, ja que
o processo de uso do cacau vem se qualificando”, diz Libanio. O Saldo € a maior vitrine mundial para produtores de cacau e
chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente o evento, que ocorre no Parque de Exposicdes
da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacio brasileira assinou termo de compromisso na Franca para que o Saldo do Chocolate 2012 seja realizado na Bahia.
A previsdo é que em julho do proximo ano, o evento acontega na cidade de Salvador. A realizacio do evento na Bahia vinha
sendo pleiteada desde 2009. O evento contara com a vantagem de ser realizado pela primeira vez num pais produtor de cacau.
Estdo programadas visitas a fazendas e fébricas locais de chocolate, fato inédito que podera atrair diversos chocolateiros
renomados ao Brasil, o que contribuira para o reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Numeros

O Brasil é o 4° maior consumidor mundial de chocolate e o 5° maior produtor de cacau em todo o mundo, é também o Pais que
mais aumentou o consumo "per capta” da iguaria nos dltimos cinco anos, de acordo com informagdes da Camara Setorial do
Cacan, orgéo ligado ao Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil toneladas de chocolate,
movimentando RS 10 bihdes por ano na economia brasileira fonte Yes Assessoria
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*Brasil leva produgao
sustentavel do cacau ao Salao
do Chocolate de Paris

O Brasil € presenca confirmada no maior evento de chocolate do planeta

Instituto Cabruca participa da organizacao
e quer mostrar que aliar qualidade da
améndoa a conservacdo da Mata Atlantica
e da Amazénia é possivel.

O Brasil é presenca confirmada no maior
. evento de chocolate do planeta, o Salon
Du Chocolat, que acontece na Franca,
entre os dias 20 e 24 de outubro,
defendendo, nesta edicdo de 2011, a
bandeira da sustentabilidade. O Instituto
Cabruca, juntamente com a Associacdo dos Produtores de Cacau (APC), organizadores
brasileiros do evento, representam o Pais chamando a atencdo para a cultura
conservacionista do cacau, principal matéria prima do chocolate. Além de fomentar a
producdo mais sustentavel da améndoa, o Instituto Cabruca defende o aumento da

quantidade de cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima mais saudavel. Seja em
nome da sustentabilidade ou em nome da salde, a idéia € tornar o cacau brasileiro,
cultivado de forma sustentavel nos biomas Mata Atlantica e Amazdnia, referéncia mundial.

"Uma das acdes ja iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia,
conhecida por sua economia cacaueira, de uma indicac&o geografica gue embute em seu
conceito a producdo de améndoas de alta qualidade e a conservac&o da Mata Atlantica
gracas a Cabruca, pratica de cultivo que mantém as grandes arvores do bioma para
cultivo do cacau sob sua sombra", afirma o Secretario executivo do Instituto
Cabruca,Durval Libanio.
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O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a Associagdo de Produtores de Cacau (APC), o
Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evento representacies da Bahia, do Para e do
Espirito Santo, regifes gque se destacam pela producdo de cacau. De acordo com
Lib&nio, que também é presidente da Céamara Setorial do Cacau, "a expectativa & que
possamos aumentar ainda mais o consumo do produto de origem brasileira, por meio das
possibilidades de producdo e de uso do nosso cacau com maior valor agregado e de
melhor qualidade”.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro - 70% dele produzido na Bahia - recebeu
14% das premiaces do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo
Internacional do Chocolate. "Para este ano, a expectativa ainda & maior, ja que 0 processo
de uso do cacau vem se gualificando”, diz Libanio. O Saldo & a maior vitrine mundial para
produtores de cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas
visitemn diariamente o evento, que ocorre no Parque de Exposigées da Porte de Versailles.

2012 no Brasil- A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franca para
que o Saldo do Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A previsdo € que em julho do
proximo ano, o evento aconteca na cidade de Salvador. A realizacdo do evento na Bahia
vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento contara com a vantagem de ser realizado
pela primeira vez num pais produtor de cacau. Estdo programadas visitas a fazendas e
fabricas locais de chocolate, fato inédito que podera atrair diversos chocolateiros
renomados ao Brasil, o gue contribuira para o reconhecimento do Pais como referéncia
mundial em cacau e chocolate.

Nameros- O Brasil & o 4° maior consumidor mundial de chocolate e o 5° maior produtor
de cacau em todo o mundo, & também o Pais que mais aumentou o consumo "per capta”
da iguaria nos Ultimos cinco anos, de acordo com informacfes da Camara Setorial do
Cacau, 6rgdo ligado ao Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497
mil toneladas de chocolate, movimentando R$ 10 bilhdes por ano na economia brasileira.
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Cacau brasileiro em feira de
chocolate em Paris

Internacional. O Brasil € presenca confirmada na maior feira de
chocolate do mundo, o Salon Du Chocolat. O Instituto Cabimica,
juntamente com a Associacio dos Produtores de Cacan (APC),
levam praticas de sustentabilidade envolvendo o cacau e outros
produtos da Amazdnia

O Brasil & presenca confirmada no maior evento de chocolate do planeta, o
Salon Du Chocolat, que acontece na Franga, entre os dias 20 e 24 de
outubro, defendendo, nesta edicio de 2011, a bandeira da sustentabilidade. O Institato Cabruca, juntamente com a
Associagio dos Produtores de Cacau (APC), organizadores brasileiros do evento, representam o pais chamando a atengio
para a cultura conservacionista do cacau, principal matéria-prima do chocolate. Além de fomentar a produgio mais sustentavel
da améndoa, o Instituto Cabruca defende o aumento da quantidade de cacau no chocelate, 0 que tomaria a guloseima mais
saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou em nome da saide, a ideia & tomar o cacau brasileiro, cultivado de forma
sustentavel nos biomas Mata Atlantica e Amardnia, referénecia mundial.

“Uma das agdes ja iniciadas é a busca do reconhecimento para a regido sul da Bahia, conhecida por sua economia cacaueira,
de uma indicagiio geografica que embute em seu conceito a produgio de améndoas de alta qualidade e a conservagio da Mata
Atlantica gragas a Cabruca, pratica de cultive que mantém as grandes arvores do bioma para cultive do cacau sob sua
sombra”, afirma o Secretano executive do Instituto Cabruca, Durval Libanio.

O Instituto Cabruca, em parcena com o Govemo do Estade da Bahia, o Ministénio da Agricultura, Pecuina e Abastecimento
(Mapa), a Associagio de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e 2 Amma Chocolate, leva para o evento representagdes da
Bahia, do Para e do Espinto Santo, regides que se destacam pela produgio de cacau. De acordo com Libamio, que tambeém &
presidente da Cimara Setorial do Cacau, “a expectativa é que possamos aumentar zinda mais o consumo do produto de
origem brasileira, por meio das possibilidades de produgo e de uso do nosse cacau com maior valor agregado e de melhor

mialidade™

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasieiro — 70% dele produzido na Bahia — recebeu 14% das premiagdes do Concurso
Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Salio Internacional do Chocolate. “Para este ano. a expectativa ainda é maior, ja
que o processo de uso do cacau vem se qualificando™, diz Lib&nio. O Saldo € a maior vitrine mundial para produtores de cacau
¢ chocolate. Estima-se que aproximadamente 23 mil pessoas wvisitem diaramente o evento, que ocorre no Parque de
Exposigdes do Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegagdo brasileira assinou termo de compromisso na Franga para que o Saldo do Chocolate 2012 seja realizado na Bahia.
A previsio & que em julho do proxime ano, o evento acontega na cidade de Salvador. A realizagiio do evento na Bahia vinha
sendo pleiteada desde 2009. O evento contard com a vantagem de serrealizado pela primeira vez num pais produtor de cacau.
Estio programadas visitas a fazendas e fabnicas locais de chocolate, fato inédito que podera atrair diversos chocolateiros
renomados ao Brasil, o que contribuird para o reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Nimeros

O Brasil & o 4° maior consumidor mundial de chocolate e o 5° mator produtor de cacau em todo o mundo, & também o pais que
mais awmnentou o consumo "per capita” da iguaria nos nltimos cinco anos. de acordo com informagdes da Camara Setonal do
Cacau, orgdo ligado ao Mimstério da Agncultura. Atualmente, o pais produz cerca de 497 mil toneladas de chocolate,
movimentando S 10 bilhdes por ano na economia brasileira.
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= PRODUCAO SUSTENTAVEL DO CACAU ESTARA EM PARIS
Aliar qualidade da améndoa & conservacio da Mata Atlintica & possivel

imprinnir indicar @ wers3o em txt @ MEnor @ maiar

O Brasil & presenga confirmada no maior evento de chocolate do planeta, o Salon Du Chocolat,
que scontece na Franga, entre o dias 20 & 24 de cutubro, defendendo, nesta edlpia de 2011,
5 bandsirs da sustentabilidads. O Instituto Cabrucs, juntaments com 3 Assoclapin dos
Produtares de Cacaw (APC), organizadores brasileiros do events, representam o Pais
chamande a atengdo para a cultura conservacionista do cacau, principal matéria prima do
chocolate, Além de fomentar a produpio mais sustentdvel da améndoa, o Instituto Cabruca
defends o sumento ds guantidade de cscsu no chocolate, o que tornanis & gulossima mais
zaudavel.

Ssja =m nome da sustantabilidads ou em nome da salds, 3 idsia 2 tornar o cacaw brasilsine,
cultivado de forma sustentdvel nos biomas Mata Atléntics & Amazdnia, referéncia mundisl
“Umz dzs scbes 2 iniciadas € & busca do reconheciments pars 3 regido Sul da Bahis,
conhecida por sua economia cacausirs, de uma indic;apéa geografica que embuts 2m s2u
conceito 3 produgio de améndeas de alta qualidade e a conservapdo da Mata AtlSntica gragas
3 Cabruca, pratica de cultive que mantem as grandes drvores do bioma para cultive do cacau
sob sua sombra”, afirma o Secretdnio executive do Instituto Cabruca, Durval Libdnio.

O Institwto Cabruca, em parceria com o Govemno do Estado da Bshis, o Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento, a Associagio de Produtorss de Cacau (AFC), o Ceplac
e a Amma Chocolate, leva para o evento representapbes da Bahia, do Pard e do Espirito
Santo, regibes que se destacam pela produgio de cacsu. De acordo com Libdnio, que também
& presidents 43 Camars Setorisl do Cacaw, "z expectativa £ que possamos sumentar zinds
mais o consumao do produto de origem brasileira, por meio das possibilidades de produp&a =ds
uso do ROSSO CIC3U oM maior valor agregado & de melhor qualidade”.

Elz lembrz zinda gue em 2010 o cacau brasileino — T0% dele produzido na Bahis - recebeu 14%
dzs premiapbes do Concurso Mundial de Chocolate, em Faris, durante o Saldo Internacional do
Chooolste, “Para este 3no, 3 expectativa sinda & maior, j3 que o processo de uso do cacan
vem s2 qualificands”, diz Libdnio. O SalSo & 3 maior vitrine mundis| para produtores de cacsu 2
chocolate, Estima-s2 que aproximadaments 25 mil pessoas visitem diariaments o evento, que
ocome no Fanque de Exposiges da Forte de Verssilles. 2012 no Brasil A delegagio brasileia
assinou termo de compromisse na Franga para que o SalEc do Chooolste 2012 ssja reslizade
na Bahis.

A previsao & que em julho do prixime ano, o evento aconteca na cidade de Salvador. A
realzagio do evento na Bahia vinha sendo pleitesds desde 2009, O evento contard com &
vantagem de s&r realzado pels primeins vez num pals produtor de cacsu. Estio programadas
visitas 3 fazendas = fabricas boais de chooolats, fato inddite que podera atrair diversos
chocolatiros renomados a0 Brasil, o que contribuird para o reconheciments do Pais como
referéncia mundial em cacau e chocolats,

O Brasil € o 4° maior consumidor mundial d2 chocolate & o 5° maior produtor de cacau em todo
munde, & também o Fals que mais aumentou o consume “per capta” da iguaria nos ltimes
cine anos, de acordo com informagbes da Gamara Setorial do Cacau, digao ligade ao
Ministério da Agriculturs, Atusimente, o Pais produz cerca de 437 mil tonelsdss de chocolats,
movimentande RS 10 bilhdes por ano na economis brasileira.
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CAMACARINOTICIAS

Brasil leva producao sustentavel do cacau ao Saldao do Chocolate de
Paris
Cnilfassessoriz

Brasil leva producdo sustentdvel do
cacau ao Saldo do Chocolate de Paris
Instituto Cabruca participa da
organizacdao e guer mostrar que aliar
gualidade da améndoa 3 conservacio
da Mata Atlantica e da Amazdnia &
possivel

0 Brasil & presenca confirmada no maior
evento de chocolate do planeta, o Salon
Du Chocolat, gque acontece na Franga,
entre o5 dias 20 e 24 de outubro,
defendendo, nesta edicdo de 2011, a
bandeira da sustentabilidade. ©
Instituto Cabruca, juntamente com a
Associacdo dos Produtores de Cacau
(APC), organizadores brasileiros do
evento, representam o Pais chamando
a atencdo para a cultura conservacionista do cacau, principal matéria
prima do chocolate. Além de fomentar a produc3o mais sustentavel da
améndoa, o Instituto Cabruca defende o aumento da quantidade de
cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima mais saudavel. Seja em
nome da sustentabilidade ou em nome da sadde, a idéia & tornar o
cacau brasileiro, culbivado de forma sustentavel nos biomas Mata
Atlantica e Amazdnia, referéncia mundial.

"Uma das acfes ja iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido
Sul da Bahia, conhecida por sua economia cacaueira, de uma indicacdo
geografica gue embute em seu conceito a producdo de améndoas de
alta qualidade & a conservacdo da Mata Atlantica gracas a Cabruca,
pratica de cultivo que mantém as grandes arvores do bioma para cultivo
do cacau sob sua sombra”, afirma o Secretario executivo do Instituto
Cabruca,Lurval Libanio.
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O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a Associacdo de
Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o
evento representacdes da Bahia, do Pard e do Espirito Santo, regides
gue se destacam pela producdo de cacau. De acordo com Libanio, que
também é presidente da Cdmara Setorial do Cacau, "a expectativa € que
possamos aumentar ainda mais o consumo do produto de origem
brasileira, por meio das possibilidades de producdo e de uso do nosso
cacau com maior valor agregado e de melhor qualidade”.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro - 70% dele produzido
na Bahia - recebeu 14% das premiagdes do Concurso Mundial de
Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate. “Para
este ano, a expectativa ainda € maior, j3 que o processo de uso do
cacau vem se gualificando”, diz Libanio. © Saldo € a maior vitrine mundial
para produtores de cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente
25 mil pessoas visitem diariamente o evento, gue ocorre no Parque de
Exposicies da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franca para
que o Saldo do Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A previso é
gue em julho do préximo ano, o evento aconteca na cidade de Salvador.
A realizacdo do evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O
evento contard com a vantagem de ser realizado pela primeira vez num
pais produtor de cacau. Est3o programadas visitas a fazendas e fabricas
locais de chocolate, fato inédito que poderd atrair diversos chocolateiros
renomados ao Brasil, o que contribuira para o reconhecimento do Pais
como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Ndmeros

O Brasil € o 42 maior consumidor mundial de chocolate e o 52 maior
produtor de cacau em todo o mundo, & também o Pais que mais
aumentou o consumo “per capta” da iguaria nos Ultimos cinco anos, de
acordo com informacbes da Camara Setonal do Cacau, érgdo ligado ao
Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil
toneladas de chocolate, movimentando R$ 10 bilhGes por ano na

economia brasileira.
«WVOLTAR
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N LIS

1810/2011, 11h31 - Por Terra
Brasil leva produgao sustentavel do
cacau ao Salao do Chocolate de Paris

Instituto Cabruca participa da organizacio e quer mostrar que aliar
qualidade da améndoa A conservacio da Mata Atldntica e da Amazdnia é
possivel.

0O Brasil & presenca cenfirmada ne maior evente de chocolate do planeta, o
Salon Du Chocolat, que acontece na Franca, entre os dias 20 e 24 de
outubro, defendendo, nesta edicio de 2011, a bandeira da
sustentabilidade. O Instituto Cabruca, juntamente com a Associacio dos
Produtores de Cacau (APC), organizadores brasileiros do evento,
representam o Pais chamando a atencdo para a cultura conservacionista
do cacau, principal matéria prima do chocolate. Além de fomentar a
producdo mais sustentavel da améndoa, o Instituto Cabruca defende o
aumento da quantidade de cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima
mais saudavel. Seja em nome da sustentabilidade ou em nome da salde, a idéia é tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma sustentavel nos
biomas Mata Atlantica e Amazdnia, referéncia mundial.

“Uma das aces ja iniciadas é a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida por sua economia cacaueira, de uma indicacao
geografica que embute em seu conceito a produc3o de améndoas de alta qualidade e a conservacio da Mata Atldntica gracas a Cabruca, pratica de
cultivo que mantém as grandes arvores do bioma para cultivo do cacau sob sua sombra®, afirma o Secretario executivo do Instituto Cabruca, Durval
Libanio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimente, a Associacdo de
Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evento representacies da Bahia, do Pard e do Espirito Santo, regides que se
destacam pela producio de cacau. De acordo com Libdnio, que também é presidente da Camara Setorial do Cacau, “a expectativa é que possamos
aumentar ainda mais o consumao do produto de origem brasileira, por meio das possibilidades de producio e de uso do nosso cacau com maior
valor agregado e de melhor qualidade”™

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bahia — recebeu 14% das premiacies do Concurso Mundial de Chocolate,
em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate. “Para este ano, a expectativa ainda € maior, j3 que o processo de uso do cacauvem se
qualificando®, diz Lib&nio. O Saldo é a maior vitrine mundial para produtores de cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas
visitern diariamente o evento, que ocorre no Parque de Exposicies da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

Adelegacio brasileira assinou termo de compromisso na Franga para que o Salio do Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A previsdo é gue em
julho do proximo ano, o evento aconteca na cidade de Salvador. A realizac3o do evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento contard
com avantagem de ser realizado pela primeira vez num pais produtor de cacau. Estio programadas visitas a fazendas e fabricas locais de chocolate,
fato inédito que podera atrair diversos chocolateiros renomados ao Brasil, o gue contribuira para o reconhecimento do Pais como referéncia mundial
em cacau e chocolate.

Nimeros

0 Brasil é o 4° maior consumidaor mundial de chocolate e 0 5° maior produtor de cacau em todo o mundo, é também o Pais que mais aumentou o
consumo “per capta” da iguaria nos dltimos cinco anos, de acordo com informactes da Cdmara Setorial do Cacau, drgdo ligado ao Ministério da
Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil toneladas de chocolate, movimentando RS 10 bilhGes por ano na economia brasileira.
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Brasil leva produgdo sustentavel do cacau ao Salao do Chocolate de Paris

Data: 15/10/2011 Hora: 09:28:52

Producdo do cacau - 5° maior produtor

O Brasil é presenca confirmada no maior evento de chocolate do planeta, o Salon Du Chocolat, que
acontece na Franca, entre os dias 20 e 24 de outubro, defendendo, nesta edicao de 2011, a
bandeira da sustentabilidade. O Instituto Cabruca, juntamente com a Associacdo dos Produtores
de Cacau (APC), organizadores brasileiros do evento, representam o Pais chamando a atencao
para a cultura conservacionista do cacau, principal matéria prima do chocolate. Além de fomentar
a producao mais sustentdvel da améndoa, o Instituto Cabruca defende o aumento da quantidade
de cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima mais saudavel. Seja em nome da
sustentabilidade ou em nome da salde, a idéia € tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma
sustentavel nos biomas Mata Atlantica e Amazdnia, referéncia mundial.

“Uma das acdes ja iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida
por sua economia cacaueira, de uma indicacdo geografica que embute em seu conceito a producio
de améndoas de alta qualidade e a conservacdo da Mata Atlintica gracas a Cabruca, pratica de
cultivo que mantém as grandes arvores do bioma para cultive do cacau sob sua sombra”, afirma o
Secretario executivo do Instituto Cabruca,Durval Libanio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento, a Associacio de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma
Chocolate, leva para o evento representacdes da Bahia, do Pard e do Espirito Santo, regides que
se destacam pela producdo de cacau. De acordo com Libanio, que também € presidente da Camara
Setorial do Cacau, “a expectativa é que possamos aumentar ainda mais o consumo do produto de
origem brasileira, por meio das possibilidades de producdo e de uso do nosso cacau com maior
valor agregado e de melhor qualidade™.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro - 70% dele produzido na Bahia - recebeu 14% das
premiagies do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do
Chocolate. “Para este ano, a expectativa ainda é maior, ja que o processo de uso do cacau vem se
qualificando”, diz Libdnio. O Saldo € a maior vitrine mundial para produtores de cacau e
chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente o evento, que
ocorre no Parque de Exposigies da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franca para que o Saldo do Chocolate
2012 seja realizado na Bahia. A previsdo € que em julho do prdximo ano, o evento aconteca na
cidade de Salvador. A realizacdo do evento nz Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento
contard com a vantagem de ser realizado pela primeira vez num pafs produtor de cacau. Estdo
programadas visitas a fazendas e fabricas locais de chocolate, fato inédito que poderd atrair
diversos chocolateiros renomados ao Brasil, o que contribuird para o reconhecimento do Pafs como

referéncia mundial em cacau e chocolate. Fone 71 3203 7550
Www.yesassessoria.com.br
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Mumeros

O Brasil & o 4® maior consumidor mundial de chocolate e o 5° maior produtor de cacau em todo o
mundo, € também o Pals que mais aumentou o consumao “per capta” da iguaria nos dltimos cinco
anos, de acordo com informacdes da Camara Setorfal do Cacau, drgdo ligado ao Ministério da
Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil toneladas de chocolate, movimentando RS
10 bilhdes por ano na economia brasileira.
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A Regiao

Quinta-feira, Outubro 20, 2011

Bahia leva cacau sustentavel a Paris

O Brasil € presenca confirmada no maior evento de chocolate do planeta, o Salon Du
Chocolat, que acontece na Franca, entre os dias 20 e 24, defendendo a bandeira da

sustentabilidade.

O Instituto Cabruca e a Associacdo dos Produtores de Cacau (APC), organizadores brasileiros
do evento, chamam a atencao para a cultura conservacionista do cacau, principal matéria

prima do chocolate.

Além de fomentar a producdo mais sustentdvel da améndoa, o Instituto Cabruca defende o
aumento da quantidade de cacau no chocolate, o que o tornaria mais sauddvel. A idéia é tornar

0 cacau brasileiro em referéncia mundial.

Em 2010 o cacau brasileiro, 70% dele produzido na Bahia, recebeu 14% das premiacdes do
Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate, a maior

vitrine para produtores de cacau e chocolate.

Estima-se que aproximadamente 235 mil pessoas visitem diariamente o evento, que acorre no
Parque de Exposicdes da Porte de Versailles. A delegacdo brasileira assinou termo de
compromisso para que o Saldo 2012 seja realizado na Bahia.

A previsdo é de que em julho do praximo ano o evento aconteca em Salvador.

12:04 AM |
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DE PRESIDENTE PRUDENTE

Cacau
Brasil leva produgdo sustentavel do cacau ao Saldo do
Chocolate de Paris

O Brasil € presenca confirmada no maior evento de
chocolate do planeta, o Salon Du Chocolat, que acontece
na Francga, entre os dias 20 & 24 de outubro, defendendo,
nesta edicdo de 2011, a bandeira da sustentabilidade. O
Instituto Cabruca, juntamente com a Associacdo dos
Produtores de Cacau (APC), organizadores brasileiros do
evento, representam o Pais chamando a atencgdo para a
cultura conservacionista do cacau, principal matéria prima
do chocolate.

Alem de fomentar a producdo mais sustentavel da améndoa,
o Instituto Cabruca defende o aumento da quantidade de
cacau no chocolate, o que tornaria a guloseima mais
sauddvel. Seja em nome da sustentabilidade ou em nome da
salide, a idéia é tornar o cacau brasileiro, cultivado de forma
sustentavel nos biomas Mata Atlantica & Amazdnia,
referéncia mundial.

"Uma das agdes ja iniciadas € a busca do reconhecimento
para a regido Sul da Bahia, conhecida por sua economia
cacaueira, de uma indicag3o geografica que embute em seu
conceito a producdo de améndoas de alta qualidade e a
conservacdo da Mata Atl3ntica gracas a Cabruca, pratica
de cultivo que mantém as grandes arvores do bioma para
cultivo do cacau sob sua sombra”, afirma o Secretario
executivo do Instituto Cabruca,Durval Libanio.

O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado
da Bahia, o Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, a Associagdo de Produtores de Cacau
(APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evento
representagfes da Bahia, do Para e do Espirito Santo,
regibes que se destacam pela producdo de cacau. De
acordo com Libdnio, que também & presidente da Camara
Setorial do Cacau, "a expectativa & que possamos aumentar
ainda mais o consumo do produto de origem brasileira, por
meio das possibilidades de producdo e de uso do nosso
cacau com maior valor agregado e de melhor qualidade”.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro - 70% dele
produzido na Bahia - recebeu 14% das premiagtes do
Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo
Internacional do Chocolate. "Para este ano, a expectativa
ainda & maior, ja que o processo de uso do cacau vem se
qualificando”, diz Libdnio. © Saldo € a maior vitrine mundial
para produtores de cacau e chocolate. Estima-se que
aproximadamente 25 mil pessoas wisitem diariamente o
evento, que ocorre no Parque de ExposigGes da Porte de
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2012 no Brasil

A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na
Franga para que o Saldo do Chocolate 2012 seja realizado
na Bahia. A previsdo & que em julho do préximo ano, o
evento aconteca na cidade de Salvador. A realizagdo do
evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O
evento contara com a wvantagem de ser realizado pela
primeira wvez num pais produtor de cacau. Estdo
programadas wvisitas a fazendas e fabricas locais de
chocolate, fato inédito que poderd atrair diversos
chocolateiros renomados ao Brasil, o que contribuira para o
reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e
chocolate.

MNumeros

O Brasil € o 4° maior consumidor mundial de chocolate e o
59 maior produtor de cacau em todo o mundo, € também o
Pais que mais aumentou o consumo "per capta" da iguaria
nos Ultimos cince anos, de acordo com informagdes da
Camara Setorial do Cacau, drgdo ligado ao Ministério da
Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil
toneladas de chocolate, movimentando R$ 10 bilhdes por
ano na economia brasileira.

Fonte: Yes Assessoria de Comunicagdo
Data: 18/10/2011
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Cacau sustentavel que conserva Mata Atlantica e
Amazdnia € destaque no Saldo de Chocolate de Paris

[—]
20/out/2011 | @ Autor: Editer

Instituto Cabruca participa da organizacdo do evento e a capacidade do Brasil em aliar
economia cacaueira, produgao de chocolate e sustentabilidade em dois dos principais

biomas do planeta

k&

O cacau produzido na regido sul da Bahia, um dos principais polos
cacaueiros do Brasil e do mundo, € historicamente exemplo de
sustentabilidade e vem ganhando notoriedade e reconhecimento no
mundo devido a forma de plantio de cacau chamada Cabruca, que
costuma ditar as regras da producdo da améndoa na regido. Isso
se deve ao trabalho do Instituto Cabruca, que ao longo de trés
anos tem mostrado este conceito no Salon Du Chocolat, que
acontece na Franca entre os dias 20 e 24 de outubro.

A ONG baiana, referéncia em agroecologia, defende o cultivo
conservacionista do cacau, por meio da manutencdo das grandes
arvores da Mata Atlantica, gue d3o sombra aos cacaueiros. 4
pratica € uma alternativa ao chamado cacau a pleno sol que &
guando a regido € desmatada para que o fruto receba maior
incidéncia de sol para uma producdo mais veloz, sem o
compromebimento com a sustentabilidade.

Para fortalecer a Cabruca e chamar atencdo para seus beneficios -
gue vao desde a conservacdo da agua e do solo ao potencial para
o sequestro de carbono - o Instituto Cabruca busca por meio de
sua participacdo no Saldo de Chocolate de Paris agregar valor ao
cacau cabruca produzido no Brasil. "Uma das acées j3a iniciadas @ a
busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida por
sua economia cacaueira, de uma indicacdo geografica gue embute
em seu conceito a producgdo de améndoas de alta qualidade e a
conservacao da Mata Atlantica gracas a Cabruca,”, afirma o
Secretdrio executivo do Instituto Cabruca, Durval Libanio, gue
tambem & presidente da Camara Setorial do Cacau.

Fone 71 3203 7550
www.yesassessoria.com.br
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De acordo com Libanio, “a expectativa € gue possamos aumentar
ainda mais o consumo do produto de origem brasileira, por meio
das possibilidades de producdo e de uso do nosso cacau com maior
valor agregado e de melhor qualidade”. O Brasil € o 42 maior
consumidor mundial de chocolate e o 52 maior produtor de cacau
em todo o mundo, € tambem o Pais que mais aumentou o consumo
"per capta” da iguaria nos altimos cinco anos, de acordo com
informacdes da Camara Setorial do Cacau, drgdo ligado ao
Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil
toneladas de chocolate, movimentando R% 10 bilhdes por ano na
economia brasileira, nimero que, segundo Libanio, tem potencial
para ser maior.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele
produzido na Bahia - recebeu 14% das premiacies do Concurso
Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do
Chocolate. "Para este ano, a expectativa ainda € maior, ja que o
processo de uso do cacau vem se qualificando”. O Saldo € a maior
vitrine mundial para produtores de cacau e chocolate. Estima-se
que aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente o
evento, gue ocorre no Parque de Exposicdes da Porte de Versailles.

11

2012 no Brasil

11

A delegacio brasileira assinou termo de compromisso na Franca
para gue o Saldo do Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A
previsdo & que em julho do préximo ano, o evento aconteca na
cidade de Salvador. A realizac3o do evento na Bahia vinha sendo
pleiteada desde 2009. O evento contara com a vantagem de ser
realizado pela primeira vez num pais produtor de cacau. Est3o
programadas visitas a fazendas e fabricas locais de chocolate, fato
inedito que podera atrair diversos chocolateiros renomados ao
Brasil, o gue contribuird para o reconhecimento do Pais como
referéncia mundial em cacau e chocolate.
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| Cacau sustentavel gue conserva Mata Atlantica e Amazénia é destaque

no Salfo de Chocolate de Paris

Dia & MNoite

&

Instituto Cabruca participa da organizagdo do evento e a capacidade do Brasil em aliar economia
cacaueira, producac de chocolate e sustentabilidade em dois dos principais biomas do planeta

O cacau produzido na regido sul da Bahia, um dos principais pdlos cacaueiros do Brasil e do
mundo, & historicamente exemplo de sustentabilidade e vem ganhando notoriedade e
reconhecimento no mundo devido a forma de plantio de cacau chamada Cabruca, que
costuma ditar as regras da producdo da améndoa na regido. Isso se deve ao frabalhe do
Instituto Cabruca, que ao longo de trés anos tem mostrado este conceito no Salon Du
Chocolat, que acontece na Franca entre os dias 20 e 24 de outubro. A ONG baiana, referéncia
em agroecologia, defende o cultivo conservacionista do cacau, por meio da manutencio das
grandes arvores da Mata Aftlantica, gue d3o sombra aos cacaueiros. A pratica € uma
alternativa ao chamado cacau a pleno sol que é quando a regido & desmatada para que o
fruto receba maior incidéncia de sol para uma producio mais veloz, sem o comprometimento
com a sustentabilidade.

Para fortalecer a Cabruca e chamar atenc3o para seus beneficios — gue vAo desde a
conservacdo da dgua e do solo ao potencial para o sequestro de carbono — o Instituto
Cabruca busca por meio de sua participacio no Sal3o de Chocolate de Paris agregar valor ao
cacau cabruca produzido no Brasil. “Uma das acbes ja iniciadas & a busca do
reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida por sua economia cacaueira, de uma
indicacio geografica que embute em seu conceito a producdo de améndoas de alta
qualidade e a conservacio da Mata Atlantica gracas & Cabruca,”, afirma o Secretario executivo
do Instituto Cabruca, Durval Libanio, que também é presidente da Camara Setorial do
Cacau. O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento, a Associagdo de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac
& 3 Amma Chocolate, leva para o evento representacies da Bahia, do Pard e do Espirito
Santo, regifes que se destacam pela producio de cacau.
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De acordo com Libanio, “a expectativa & que possamos aumentar ainda mais o consumao do
produto de origem brasileira, por meio das possibilidades de producdo e de uso do nosso
cacau com maior valor agregado e de melhor qualidade® O Brasil & o 4° maior consumidor
mundial de chocolate e 0 5° maior produtor de cacau em todo o mundo, € também o Pais que
mais aumentou 0 consumo “per capta® da iguaria nos Ultimos cinco anos, de acordo com
informacdes da Camara Setorial do Cacau, orgde ligado ao Ministério da Agricultura.
Atualmente, o Pais produz cerca de 497 mil toneladas de chocolate, movimentando RS 10
bilhées por ano na economia brasileira, nimero gue, segundo Libdnio, tem potencial para ser
maior.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na Bahia — recebeu
14% das premiacies do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo
Internacional do Chocolate. “Para este ano, a expectativa ainda € maior, ja que o processo de
uso do cacau vem se qualificando™ O Sald3o & a maior vitrine mundial para produtores de
cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente o
evento, que ocorre no Pargue de Exposicies da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franca para que o Saldo do Chocolate 2012
seja realizado na Bahia. A previs3o & que em julho do préximo ano, o evento aconteca na cidade de
Salvador. A realizacdo do evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde 2008. O evento contarda com a
vantagem de ser realizado pela primeira vez num pais produtor de cacau. Estdo programadas visitas a
fazendas e fabricas locais de chocolate, fato inédito que poderd atrair diversos chocolateiros renomados ao
Brasil, o que contribuira para o reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e chocolate.
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Good ideas for you!

Cacau sustentavel que conserva Mata Atlantica e
Amazonia é destaque no Saldao de Chocolate de

Paris

Posted On 21 out 2011 By admin. Under: CULINARIA BAIANA, GASTRONOMIA, HOME. Tags: Cacau,
desenvolvimento sustentavel.

O cacau produzido na regido sul da Bahia, um dos principais pdlos cacaueiros do Brasi e do mundo, €
historicamente exemplo de sustentabiidade e vem ganhando notoriedade e reconhedimento no mundo
devido a forma de plantio de cacau chamada Cabruca, que costuma ditar as regras da producdo da
améndoa na regido. Isso se deve ao trabalho do Instituto Cabruca, que ao longo de trés anos tem
mostrado este concefto no Salon Du Chocolat, que acontece na Franca entre os dias 20 e 24 de outubro. A
ONG baiana, referéncia em agroecologia, defende o cultivo conservacionista do cacau, por meio da

manutencdo das grandes arvores da Mata Atldntica, que ddo sombra aos cacaueiros. A pratica € uma

alternativa ao chamado cacau a pleno sol que € quando a regido é desmatada para que o fruto receba

maior incidéncia de sol para uma producdo mais veloz, sem o comprometimento com a sustentabiidade.
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Para fortalecer a Cabruca e chamar atencao para seus beneficios — que vao desde a conservacdo da dgua e
do solo ao potencial para o sequestro de carbono — o Instituto Cabruca busca por meio de sua participacao
no Saldo de Chocolate de Paris agregar valor ao cacau cabruca produzido no Brasil. “Uma das acfes ja
iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia, conhecida por sua economia cacaueira,
de uma indicacdo geografica que embute em seu conceito a producdo de améndoas de alta qualidade e a
conservacao da Mata Atlantica gracas a Cabruca,”, afirma o Secretario executivo do Instituto Cabruca,
Durval Lbanio, que também € presidente da Camara Setorial do Cacau. O Instituto Cabruca, em parceria
com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, a Associacao de
Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evento representagtes da Bahia, do
Para e do Espirito Santo, regifes que se destacam pela producdo de cacau.

De acordo com Lbdnio, “a expectativa € que possamos aumentar ainda mais o consumo do produto de
origem brasieira, por meio das possibiidades de producdo e de uso do nosso cacau com maior valor
agregado e de melhor qualidade”. O Brasi & o 40 maior consumidor mundial de chocolate e o 52 maior
produtor de cacau em todo o mundo, € também o Pals que mais aumentou o consumo “per capta” da
iguaria nos Ulimos cinco anos, de acordo com informacdes da Camara Setorial do Cacau, orgdo ligado ao
Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pals produz cerca de 497 mi toneladas de chocolate,
movimentando R 10 bihGes por ano na economia brasieira, ndmero que, segundo Libanio, tem potencial
para ser maior.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasieiro — 70% dele produzido na Bahia — recebeu 14% das
premiagdes do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate. “Para
este ano, a expectativa ainda & maior, ja que o processo de uso do cacau vem se qualficando”. O Saldo € a
maior vitrine mundial para produtores de cacau e chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mi
pessoas visitem diariamente o evento, que ocorre no Parque de Exposicdes da Porte de Versailes.

A delegacao brasileira assinou termo de compromisso na Franca para gue o Saldo do Chocolate 2012 seja
realizado na Bahia. A previsdo é que em julho do préximo ano, o evento aconteca na cidade de Salvador. A
realizacdo do evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento contara com a vantagem de ser
realzado pela primeira vez num pais produtor de cacau. Estdo programadas visitas a fazendas e fabricas
locais de chocolate, fato inédito que podera atrair diversos chocolateiros renomados ao Brasl, o que
contribuira para o reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e chocolate.
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Infoimacdo, Noticia e Opinido,

CACAU BAIANO FAZ SUCESSO NA FRANCA

O cacau produzido na regido
sul da Bahia, um dos
principais polos cacaueiros
do Brasil e do mundo, €
historicamente exempla de
sustentabilidade e vem
ganhando notoriedade e
reconhecimento no mundo
devido a forma de plantio de
cacau chamada Cabruca,
que costuma ditar as regras
da produgdo da améndoa na
regidao. Isso se deve ao
trabalho do Instituto
Cabruca, que ao longo de
trés anos tem mostrado este
conceito no Salon Du Chocolat, que acontece na Franca entre os dias 20 e 24 de
outubro.

A ONG baiana, referéncia em agroecologia, defende o cultivo conservacionista do
cacau, por meio da manutencdo das grandes arvores da Mata Atlantica, que d&o
sombra aos cacaueiros. A pratica € uma alternativa ao chamado cacau a pleno sol
que & quando a regidio é desmatada para que o fruto receba maior incidéncia de
sol para uma producao mais veloz, sem o comprometimento com a sustentabilidade.

O Saléo € a maior vitrine mundial para produfores de cacau e chocolate. Estima-se
que aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente o evento, que ocorre no
Parque de Exposicdes da Porte de Versailles.
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A rais corpleta midia do Cluster Flarestal

Cacau sustentavel que conserva Mata Atlantica e Amazonia é destaque
no Saldo de Chocolate de Paris

Instituto Cabruca participa da organizagdo do evento e a capacidade do Brasil em aliar economia
cacaueira, producéo de chocolate e sustentabilidade em dois dos principais biomas do planeta.

O cacau produzido na regido sul da Bahia, um dos principais pdlos cacaueiros
do Brasil e do mundo, € historicamente exemplo de sustentabilidade e vem
ganhando notoriedade e reconhecimento no mundo devido a forma de plantio
de cacau chamada Cabruca, que costuma ditar as regras da producdo da
améndoa na regido. Isso se deve ao frabalho do Instituto Cabruca, que ao

longo de trés anos tem mostrado este conceito no Salon Du Chocolat, que M . : \. Cagq,.
acontece na Franca entre os dias 20 e 24 de outubro. A ONG baiana, » °‘f-‘4,, ,"'f"::. e P70 : f 'Q‘
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Para fortalecer a Cabruca e chamar atencao para seus beneficios — que vao
desde a conservagdo da agua e do solo ao potencial para o seqguestro de
carbono — o Instituto Cabruca busca por meio de sua participacdo no Saldo de
Chocolate de Paris agregar valor ao cacau cabruca produzido no Brasil. *Uma
das acfes ja iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da
Bahia, conhecida por sua economia cacaueira, de uma indicacdo geografica
que embute em seu conceito a produgdo de améndoas de alta gqualidade e a
conservacao da Mata Aflantica gracas a Cabruca,”. afirma o Secretario
executivo do Instituto Cabruca, Durval Libanio, que também é presidente da
Camara Setorial do Cacau. O Instituto Cabruca, em parceria com o Governo dc
Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a
Associacdo de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate,
leva para o evento representac6es da Bahia, do Para e do Espirito Santo,
regides que se destacam pela producéo de cacau.
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De acordo com Libanio, “a expectativa € que possamos aumentar ainda mais o
consumo do produto de origem brasileira, por meio das possibilidades de
producdo e de uso do NOSS0 cacau com maior valor agregado e de melhor
qualidade”. O Brasil € o 4° maior consumidor mundial de chocolate e o 5° maior
produtor de cacau em todo o mundo, € tambem o Pais que mais aumentou o
consumo "per capta” da iguaria nos (ltimos cinco anos, de acordo com
informacbes da Camara Setorial do Cacau. orgdo ligado ao Ministerio da
Agricultura. Atualmente. o Pais produz cerca de 497 mil toneladas de chocolate,
movimentando RS 10 bilnGes por ano na economia brasileira, nimero que,
segundo Libanio, tem potencial para ser maior.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na
Bahia — recebeu 14% das premiacdes do Concurso Mundial de Chocolate, em
Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate. “Para este ano, a
expectativa ainda & maior, ja que o processo de uso do cacau vem se
qualificando”. O Saldo € a maior vitrine mundial para produtores de cacau e
chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente
o evento, que ocorre no Parque de Exposicdes da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franca para que o

Saldo do Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A previsdo & que em julho do

préximo ano, o evento aconteca na cidade de Salvador. A realizac&o do evento

na Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. © evento contara com a vantagem

de ser realizado pela primeira vez num pais produtor de cacau. Estio
programadas visitas a fazendas e fabricas locais de chocolate, fato inédito que
podera atrair diversos chocolateiros renomados ao Brasil, o que contribuira

para o reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Fonte: Assessoria de Comunicagdo
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Cacau sustentavel que conserva Mata Atlantica e Amazonia é destaque
no Salao de Chocolate de Paris

Instituto Cabruca participa da organizagao do evento e a capacidade do Brasil em aliar economia cacaueira, produgdo de chocolate e

sustentabilidade em dois dos principais biomas do planeta

O cacau produzido na regido sul da Bahia, um dos principais polos
cacaueiros do Brasil e do mundo, € historicamente exemplo de
sustentabilidade e vem ganhando noforiedade e reconhecimento no mundo
devido a forma de plantio de cacau chamada Cabruca, que costuma ditar as
regras da producdo da améndoa na regido. Isso se deve ao trabalho do
Instituto Cabruca, que ao longo de trés anos tem mostrado este conceito no
Salon Du Chocolat, que acontece na Franca entre os dias 20 e 24 de
outubro. A ONG baiana, referéncia em agroecologia, defende o cultivo
conservacionista do cacau, por meio da manutencdo das grandes arvores
da Mata Atldntica, que ddo sombra aos cacaueiros. A pratica é uma
alternativa aoc chamado cacau a pleno sol que & guando a regido &
desmatada para que o fruto receba maior incidéncia de sol para uma
producdo mais veloz, sem o comprometimento com a sustentabilidade.

Para fortalecer a Cabruca e chamar atencdo para seus beneficios — que
vao desde a conservacdo da agua e do solo ao potencial para o sequestro
de carbono — o Instituto Cabruca busca por meio de sua participacdo no
Saldo de Chocolate de Paris agregar valor ao cacau cabruca produzido no
Brasil. “Uma das acbes ja iniciadas & a busca do reconhecimenio para a
regifio Sul da Bahia, conhecida por sua economia cacaueira, de uma
indicacdo geografica que embute em seu conceifo a producdo de
améndoas de alta qualidade e a conservacdo da Mata Atldntica gracas a
Cabruca,”. afirma o Secretario executivo do Instituto Cabruca, Durval
Lib&nio, que também & presidente da Camara Setorial do Cacau. O Instituto
Cabruca, em parceria com o Governo do Estado da Bahia, o Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, a Associacdo de Produtores de
Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva para o evenio
representacbes da Bahia, do Para e do Espirito Santo, regifes que se
destacam pela producdo de cacau.
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De acordo com Libénio, “a expeciativa € que possamos aumentar ainda
mais o consumo do produto de origem brasileira, por meio das
possibilidades de producdo e de uso do nosso cacau com maior valor
agregado e de melhor qualidade”. O Brasil € o 4* maior consumidor mundial
de chocolate e o 5% maior produtor de cacau em fodo o mundo, & também o
Pais que mais aumentou o consumo "per capta” da iguaria nos Ultimos cinco
anos, de acordo com informacfes da Camara Setorial do Cacau, drgdo
ligado ao Ministério da Agricultura. Atuaimente, o Pais produz cerca de 497
mil toneladas de chocolate, movimentando R3 10 bilhGes por ano na
economia brasileira, nimero que, segundo Libdnio, tem potencial para ser
maior.

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro — 70% dele produzido na
Bahia — recebeu 14% das premiacfes do Concurso Mundial de Chocolate,
em Paris, durante o Saldo Internacional do Chocolate. “Para este ano, a
expectativa ainda € maior, ja que o processo de uso do cacau vem se
qualificando”. O Saldo & a maior vitrine mundial para produtores de cacau e
chocolate. Estima-se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem
diariamente o evento, que ocorre no Parque de Exposicbes da Porie de
Versailles.
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A delegacdo brasileira assinou termo de compromisso na Franca para que

0 Saldo do Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A previsdo € que em
julho do proxime ano, o evento aconteca na cidade de Salvador. A

realizacao do evento na Bahia vinha sendo pleiteada desde 2009. O evento
Anincios Google contara com a vantagem de ser realizado pela primeira vez num pais
produtor de cacau Estdo programadas visitas a fazendas e fabricas locais
de chocolate, fato inédito que podera atrair diversos chocolaieiros renomados ao Brasil, o que contribuira para o
reconhecimento do Pais como referéncia mundial em cacau e chocolate.

Fone 71 3203 7550
www.yesassessoria.com.br

Rua Senador Theoténio Vilela, n°e 190,
Edf.Empresarial Convention Center, Sala 1002
Cidadela, Salvador -BA CEP:40279-901



Assessoria e Comunicagao

Veiculo: Nossa Cara

Editoria: Noticias

Tipo: Site

Pagina: 1/2

Data: 24/10/2011

NOSSACARA.COM

8 anos informando com qualidade e credibilidade

Cacau sustentavel que conserva Mata Atlantica e Amazonia é
destaque no Salao de Chocolate de Paris

E3 compartine | © w B &
Por: Assessoria - Data: 24/10/2011 - 06:46:02

Instituto Cabruca participa da organizagdo do evento e 3 capacidade do Brasil em aliar
economia cacaveira, producdo de chocolate e sustentabilidade em dois dos principais biomas do
planeta.

0 cacau produzido na regido sul da Bahia, um dos principais pélos
cacaueiros do Brasil e do mundo, € historicamente exemplo de
sustentabilidade e vem ganhando notoriedade e reconhecimento
' no mundo devido a forma de plantio de cacau chamada Cabruca,

- smmaig 7

Y
— ®a que costuma ditar as regras da producdo da améndoa na regido.
b oo aaca, iy ;
, \"'m so *nar.l Isso se deve ao trabalho do Instituto Cabruca, que ao longo de

I m - -
Bl "'.;? trés anos tem mostrado este conceito no Salon Du Chocolat, que

o S, /‘d"nqq.u -i'- ﬁacpntece na Franca entre os dias 20 e 24 de outubro. A ONG
‘Qa‘mp:::r D baiana, _refgrenma am agroec_ologla, defendme o cultivo
conservacionista do cacau, por meio da manutenc3o das grandes
arvores da Mata Atlantica, que d3o sombra aos cacaueiros. A _
pratica € uma alternativa ao chamado cacau a pleno sol que € quando a regido € desmatada para
que o fruto receba maior incidéncia de sol para uma producdo mais wveloz, sem o
comprometimento com a sustentabilidade.

Para fortalecer a Cabruca e chamar atengdo para seus beneficios

- que vdo desde a conservagdo da dgua e do solo ao potencial

para o sequestro de carbono - o Instituto Cabruca busca por/
meio de sua participacdo no Saldo de Chocolate de Paris agregar

valor ao cacau cabruca produzido no Brasil. "Uma das acdes ja
iniciadas € a busca do reconhecimento para a regido Sul da Bahia,
conhecida por sua economia cacaueira, de wuma indicacdo
geografica que embute em seu conceito a producdo de améndoas!

de alta qualidade e a conservagio da Mata Atlantica gracas a @ameliar
Cabruca,”, afirma o Secretdrio executivo do Instituto Cabruca,

Durval Libdnio, que também & presidente da Camara Setorial do Cacau. O Instituto Cabruca, em
parceria com o Governc do Estado da Bahia, o Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, a Associagdo de Produtores de Cacau (APC), o Ceplac e a Amma Chocolate, leva
para o evento representagfes da Bahia, do Para e do Espirito Santo, regifies que se destacam
pela producgdo de cacau.
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potencial para ser maior.

ndmero que,

De acordo com Libanio, “a expectativa é que possamos aumentar
ainda mais o consumo do produto de origem brasileira, por meio
das possibilidades de producdo e de uso do nosso cacau com
maior walor agregado e de melhor qualidade”. O Brasil € o 40
maior consumidor mundial de chocolate e o 5% maior produtor de
cacau em todo o mundo, € também o Pais que mais aumentou o
consumo "per capta” da iguaria nos ultimos cinco anos, de acordo
com informages da Camara Setorial do Cacau, drgdo ligado ao
Ministério da Agricultura. Atualmente, o Pais produz cerca de 497
mil toneladas de chocolate, movimentando R$ 10 bilhdes por ano

na economia brasileira, segundo Libdnio, tem

Ele lembra ainda que em 2010 o cacau brasileiro - 70% dele produzido na Bahia - recebeu 14%
das premiacdes do Concurso Mundial de Chocolate, em Paris, durante o Saldo Internacional do
Chocolate. "Para este ano, a expectativa ainda € maior, j3 que o processo de uso do cacau vem
se qualificando”. O Saldo € a3 maior vitrine mundial para produtores de cacau e chocolate. Estima-
se que aproximadamente 25 mil pessoas visitem diariamente o evento, que ocorre no Parque de
Exposicies da Porte de Versailles.

2012 no Brasil

A delegacdo brasileira assinou termo de compromisse na Franca

para que o Saldo do Chocolate 2012 seja realizado na Bahia. A
previsdo & que em julho do préximo ano, o evento acontega na

cidade de Salvador. A realizacdo do evento na Bahia vinha sendo
pleiteada desde 2009. O evento contarda com a vantagem de ser
realizado pela primeira vez num pais produtor de cacau. Estdo
programadas wisitas a fazendas e fabricas locais de chocolate, §
fato inédito que podera atrair diversos chocolateiros renomados
3o Brasil, o que contribuird para o reconhecimento do Pais como
referéncia mundial em cacau e chocolate.
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Durval Libanio Netto Mello Professor do IF Baiano Campus Uruguca Secretario Executivo Instituto
Cabruca Presidente da Camara Setorial da Cadeia Produtiva do Cacau - MAPA Representante
Mordeste da Sociedade Brasileira de Sistemas Agroflorestais - SBSAF  Tel: 073 3633 6899, 073

3239 2121 ramal 222

Celular: 073 9994 9511 073 8103 9060
Email:durval@cabruca.org.br
durval.mello@urucuca.ifbaiano.edu.br
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Instituto Cabruca anuncia expanséo e abre base no
Espirito Santo

[——]
3ifout/2011 | @ Autor: Editor

O Instituto Cabruca, referéncia em agroecologia com atuacio nacional e internacional, anuncia
inauguracio de nova base na cidade de Linhares, no Espirito Santo. Com sede em llhéus,
regide sul da Bahia, o Instituto tem o compromisso de fomentar a producio consernvacionista do
cacau que tem por objetivo aliar a economia cacaueira 3 conservacio de dois dos principais
biomas do planeta, a Mata Atlantica e a Amazdnia. A expansao é resultado da parceria entre o
Instituto Cabruca, o Instituto Biofabrica de Cacau e a Comissao Executiva do Plano da Lavoura
Cacaueira (Ceplac). O evento de inauguracio ocorrerd no dia 04 de novembro, quando serdo
discutidas as ac@es do Instituto e da Ceplac no Espirito Santo, além do protocolo de producio
das mudas de cacau e outras espécies.

“Apesar de ja trabalharmos na regido, uma estrutura fisica contribui para que o desenvolvimento
das atividades seja mais eficaz. A abertura da nova sede no Espirito Santo acontece no
momento em que o Instituto comemora quatro anos de existéncia, se firmando como entidade
atuante junto a produtores, autoridades e comunidade, com bandeiras como a agroecologia,
consenvacio ambiental, agregacio de calor ao cacau e seus derivados e conscientizagio da
populacido quanto aos beneficios do cacau para a sadde”, afirma o diretor executive do Instituto
Cabruca e presidente da Camara Setorial do Cacau, Durval Libanio.
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BAHIAJA

JORNALISMO DE CONTEUDO

INSTITUTO CABRUCA DE ILHEUS ABRE NOVA
BASE EM LINHARES, ESPIRITO SANTO

enviar para um amigo =] imprimir tamanho da letra

O Instituto Cabruca, referéncia em agroecologia com atuacdo nacional e
internacional, anuncia inauguracio de nova base na cidade de Linhares, no
Espirito Santo. Com sede em Ilhéus, regido sul da Bahia, o Instituto tem o
compromisso de fomentar a producdo conservacionista do cacau que tem por
objetivo aliar a economia cacaueira a conservacio de dois dos principais biomas
do planeta, a Mata Atlantica e a Amazdnia.

A expansdao € resultado da parceria entre o Instituto Cabruca, o Instituto
Biofabrica de Cacau e a Comissao Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira
(Ceplac).

0 evento de inauguracdc ocorrerd no dia 04 de novembro, quando serdo
discutidas as agdes do Instituto e da Ceplac no Espirito Santo, além do protocolo
de producdo das mudas de cacau e outras espécies.

"Apesar de ja trabalharmos na regido, uma estrutura fisica contribui para que
o desenvolvimento das atividades seja mais eficaz. A abertura da nova sede no
Espirito Santo acontece no momento em que o Instituto comemora quatro anos
de existéncia, se firmando como entidade atuante junto a produtores,
autoridades e comunidade, com bandeiras como a agroecologia, conservacio
ambiental, agregacdo de calor ao cacau e seus derivados e conscientizacao da
populacdo quanto aos beneficios do cacau para a sadde”, afirma o diretor
executivo do Instituto Cabruca e presidente da Camara Setorial do Cacau, Durval
Libanio.
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@ Jornal da Midia

Instituto de Ilhéus inaugura base no Espirito Santo
Segunda-feira, 31/10/2011 - 20:03

Salvador - O Instituto Cabruca, referéncia em agroecologia com atuacio
nacional e internacional, anuncia inauguracdo de nova base na cidade de
Linhares, no Espirito Santo. Com sede em Ilhéus, regido sul da Bahia, o
Instituto tem o compromisso de fomentar a produc3o conservacionista do cacau
que tem por objetivo aliar a economia cacaueira 3 conservacao de dois dos
principais biomas do planeta, a Mata Atlantica & 3 Amazdnia.

A expansdo e resultado da parcena entre o Instituto Cabruca, o Instituto
Biofabrica de Cacau e a Comissdo Executiva do Plano da Lavoura Cacauegira
(Ceplac). O evento de inauguracdo ocorrera no dia 4 de novembro, quando
serdo discutidas as acbes do Instituto e da Ceplac no Espirito Santo, além do
protocolo de producdo das mudas de cacau e outras espécies.

"Apesar de ja trabalharmos na regido, uma estrutura fisica contribui para que o
desenvolvimento das atividades seja mais eficaz. A abertura da nova sede no
Espirito Santo acontece no momento em que o Instituto comemora quatro anos
de existéncia, se firmando como entidade atuante junto a produtores,
autoridades e comunidade, com bandeiras como a agroecologia, conservacio
ambiental, agregac3o de calor ao cacau e seus derivados e conscientizac3o da
populacdo quanto aos beneficios do cacau para a saude”, afirma o diretor
executive do Instituto Cabruca e presidente da Camara Setorial do Cacau,
Durval Libanio.
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